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Sehr geehrte Kundin, Sehr geehrter Kunde,

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrem Produkt und danken lhnen, dass Sie sich
fiir Fakir Hausgerate entschieden haben, das fiir innovative Technologien steht. Wir
mochten, dass Sie mit der HeiBluftfritteuse Fakir Premium Chefry, welche mit hoher
Qualitat und Technologie hergestellt wird, die beste Effizienz erzielen. Lesen Sie daher
diese Bedienungsanleitung sorgféltig durch bevor Sie das Produkt verwenden und
bewahren Sie sie fiir die zukiinftige Verwendung auf.

Hinweise zur Bedienungsanleitung

Diese Betriebsanleitung dient dem sachgerechten und sicheren Umgang mit dem Gerét.
Lesen Sie zu lhrer eigenen Sicherheit und der Sicherheit anderer die Bedienungsanleitung,
bevor Sie das Produkt in Betrieb nehmen.

Bedeutung der Symbole
In dieser Bedienungsanleitung werden Sie die folgenden Symbole sehen:

WARNUNG!

Dieses Symbol weist auf Gefahren hin, die zu Verletzungen oder zum Tod fihren kdnnen.

VORSICHT!

Dieses Symbol weist auf Gefahren hin, die zu Schaden oder Fehlfunktionen lhres
Produkts flihren kdnnen.

HINWEIS!

Weist auf wichtige und nutzliche Informationen in der Bedienungsanleitung hin.

Haftung

Fakir Ubernimmt keine Verantwortung fur Schéaden, die dadurch entstehen, dass die
Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung nicht befolgt werden, und falls das Geréat an
einem anderen Ort als dem autorisierten Fakir Kundendienst repariert und auBBerhalb seiner
bestimmungsgemé&Ben Verwendung benutzt wird.

CE-Konformitéatserklarung

Dieses Gerat entspricht der Richtlinie 2014/30/EU (elektromagnetische Vertraglichkeit),
der Richtlinie 2014/35/EU (Niederspannungs-Richtlinie) sowie weiteren relevanten
Richtlinien, Gesetzen und Verordnungen. Dieses Produkt tragt das CE-Zeichen auf dem
Geratetypenschild.

Fakir behélt sich das Recht vor, das Design und die Ausstattung zu andern.
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Anwendungsbereich

Dieses Produkt ist fir den Hausgebrauch konzipiert. Es ist nicht fir den industriellen Einsatz
geeignet. Bei Defekten, die auf anderweitige Anwendung zurlckzufiihren sind, wird unser
autorisierter Kundendienst einen Service auBerhalb der Garantie leisten.

Unbefugtes Benutzen

In den folgenden Féllen von unbefugtem Benutzen kann das Gerét

beschadigt werden oder Verletzungen verursachen;

* Dieses Gerét ist nicht geeignet fur die Nutzung durch Personen
mit eingeschréankten kognitiven Fahigkeiten oder Personen, die
im Umgang mit derartigen Geraten nicht Uber die notwendigen
Kenntnisse verfugen. Solche Personen dirfen das Gerat, ohne
geeignete Aufsicht und Unterstitzung, nicht benutzen.

* Das Gerét ist kein Spielzeug. Erlauben Sie daher Kindern nicht,
dieses Geréat zu benutzen, und seien Sie vorsichtiger, wenn Sie
das Gerat in der N&dhe von Kindern verwenden. Halten Sie das
Verpackungsmaterial wie Plastikbeutel und Pappe von Kindern
fern. Andernfalls kénnen sich Kinder durch das Verschlucken
dieser Materialien verletzen.
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‘ WARNUNG!

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrénkten koérperlichen, sensorischen oder geistigen
Féhigkeiten oder Personen mit Mangel an Erfahrung und Wissen
verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt sind oder bezuglich
der sicheren Verwendung des Gerats unterwiesen wurden und
die Gefahren verstehen.

Kinder sollten nicht mit diesem Gerat spielen.

Das Gerat darf nicht von Kindern ohne Aufsicht gereinigt und
gewartet werden.

Verpackungsfolien von Kindern fernhalten. Erstickungsgefahr!
Kinder unter 3 Jahren sollten vom Geréat ferngehalten werden,
sofern sie nicht st&dndig beaufsichtigt werden.

Dieses Gerat darf nur von Personen (einschlieBlich Kindern)
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit Erfahrung und/oder Kenntnis nur unter
Aufsicht einer fir ihre Sicherheit verantwortlichen Person oder
geman den Anweisungen dieser Person verwendet werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Geréat spielen.

Dieses Gerat sollte nicht zu Spielzwecken verwendet werden.
Kinder, die élter als 3 Jahre und junger als 8 Jahre sind, dirfen das
Gerat nur ein- und ausschalten, wenn sie beaufsichtigt werden
oderin der sicheren Verwendung des Gerats unterwiesen wurden
und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Voraussetzung
hierflr ist, dass sich das Gerat in normaler Betriebslage befindet
bzw. eingebaut ist.

Kinder, die alter als 3 Jahre und junger als 8 Jahre alt sind,
sollten das Geréat nicht an die Steckdose anschlieBen, das
Gerat einstellen und keine Reinigungs- und Wartungsarbeiten
durchfahren.

Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt verwendet werden.
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Sicherheit ist wichtig
Lesen Sie zu lhrer eigenen Sicherheit und der Sicherheit anderer
die Bedienungsanleitung, bevor Sie das Produkt in Betrieb
nehmen. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung flir zukinftiges
Nachschlagen an einem sicheren Ort.
Die folgenden VorsichtsmaBnahmen sollten immer getroffen
werden, wenn ein elektrisches Gerat verwendet wird. Um Bréande,
Stromschlage und Personenschaden zu vermeiden;
* Vergewissern Sie sich vor der Verwendung des Geréts, dass |hre

Netzspannung mit der Spannung des Gerats kompatibel ist.

Auspacken

Vor dem ersten Gebrauch Gerat und Zubehdér auspacken, %

auf Beschadigungen und Fehlfunktionen prifen. Wenn

das Geréat eine Fehlfunktion oder Beschadigung aufweist,
verwenden Sie das Gerat nicht und wenden Sie sich an den
autorisierten Fakir Kundendienst.

Reparaturen mussen unbedingt von einem autorisierten Fakir
Kundendienst durchgefihrt werden. Unsachgemaf durchgefuhrte
und von Unbefugten durchgefihrte Reparaturen kénnen dem
Benutzer Schaden zuftgen.

A WARNUNG!
Verwenden Sie niemals ein fehlerhaftes oder defektes Produkt.

HINWEIS!
Bewahren Sie den Karton und die Verpackungselemente fiir eventuelle

zukunftige Transporte auf.

WARNUNG!

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fir den spateren Gebrauch auf.
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Sicherheitshinweise
Die folgenden einfachen Sicherheitsvorkehrungen sollten immer
befolgt werden, wenn ein Elektrogeréat verwendet wird:

Um lhr Gerat sorgféltig zu benutzen, lesen Sie unbedingt die
Bedienungsanleitung und den Montageteil, bevor Sie Ihr Gerét
verwenden.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fur zukinftiges
Nachschlagen auf.

Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem Typenschild
Ihres Gerats angegebenen Spannung Ubereinstimmt, bevor Sie
das Gerat an das Netz anschlieBen

Verwenden Sie niemals Geratezubehér oder Teile, die nicht von
Fakir empfohlen werden.

Die Verwendung von Zubehor oder Teilen, die Ihr Hersteller nicht
empfiehlt, fihrt zum Erléschen Ihrer Garantie.

Prifen Sie das Geratvordem ersten Gebrauch auf Beschadigungen
und Fehlfunktionen. Wenn das Gerat eine Fehlfunktion oder
Beschéadigung aufweist, verwenden Sie das Gerat nicht und
wenden Sie sich an den autorisierten Fakir Kundendienst.
Verwenden Sie Ihr Gerat niemals, wenn Kabel, Stecker oder Teile
davon defekt sind.

Wenn das Kabel, der Stecker oder Teile Ihres Gerats beschéadigt
sind, muss es durch einen autorisierten Fakir Kundendienst, um
Schaden zu vermeiden.

Bevor Sie Ihr Gerat zum ersten Mal verwenden, waschen Sie bitte
die Teile, die mit Lebensmitteln in Berlhrung kommen.

Trennen Sie lhr Gerat nach der Verwendung von der Steckdose.
Verhindern Sie, dass Kinder oder behinderte Personen das Gerat
erreichen. Erlauben Sie ihnen nicht, das Geréat ohne lhre Aufsicht
zu benutzen.

Bevor Sie Zubehor an Ihrem Geréat anbringen oder entfernen oder
Ihr Gerat reinigen, schalten Sie lhr Geréat unbedingt aus.
Tauchen Sie das Gehause Ihres Geréats niemals in Wasser oder
andere FlUssigkeiten und spilen Sie lhr Gerat niemals unter

8



F
Wasser ab.

Reinigen Sie den Hauptteil Ihres Gerats nur mit einem feuchten
Tuch.

Trennen Sie lhr Gerat nach Gebrauch sofort von der Steckdose.
Verwenden Sie lhr Gerat auf einer ebenen, sauberen und
trockenen Oberflache.

Alle anderen Eingriffe als die Gbliche Reinigung und Wartung durch
den Kunden sollten von einem autorisierten Fakir Kundendienst
durchgefuhrt werden

Lassen Sie das Netzkabel nicht in Reichweite von Kindern hangen.
Das Gerat oder das Netzkabel sollten sich niemals in der Néhe
von oder in Kontakt mit einer Warmequelle befinden und von
scharfen Kanten ferngehalten werden.

Versuchen Sie nicht, Teile des Gerats zu zerlegen oder
Metallgegenstande in das Gerat einzufihren.

Decken Sie die Dampfaustritts6ffnung nicht ab.

Beruhren Sie wahrend des Betriebs niemals das Innere des
Gerats. HeiBe Oberflachen kbénnen Schéden verursachen.
Verbrennungsgefahr!

Warten Sie 30 Minuten, damit sich das Gerat abkihlen kann,
bevor Sie es anfassen oder reinigen.

Legen Sie wéhrend des Betriebs nichts auf das Gerat.

Das Gerat eignet sich zum Warmhalten, Frittieren und Trocknen
von Obst und Gemuse. Nicht fur die Verarbeitung anderer
Gegensténde oder Substanzen verwenden.

Betreiben Sie das Geréat niemals ohne eingesetzte Kammern.
Stellen Sie das Gerat niemals in einen aufgeheizten Backofen
Fillen Sie die Kammern nicht mit Ol oder Wasser. Das Fiillen der
Kammern mit Ol kann zu Brandgefahr fiihren.

Beim Gebrauch des Gerats werden Gehause, Kammern und
Metallteile hei3. Verwenden Sie Ofenhandschuhe.

Beim Betrieb am Geréat entsteht heiBer Dampf, nicht Gber das
Gerét lehnen.

Das Gerat wahrend des Betriebs nicht abdecken, verdecken oder
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einwickeln.

* Setzen Sie das Gerat keiner direkten Sonneneinstrahlung aus.

e Ziehen Sie im Falle einer Fehlfunktion sofort den Netzstecker und
wenden Sie sich an den Kundendienst von Fakir.

* Bewegen und reinigen Sie das Gerat, nachdem es vollstandig
abgekdahlt ist.

* Entfernen Sie die Etiketten auf dem Gerét, bevor Sie es verwenden.

* Das Gerat muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden.

 Offnen Sie den Deckel des Gerats kontrolliert. Verbrennungsgefahr!

ACHTUNG!

Lesen Sie sorgfaltig die Sicherheitsvorschriften und Bedienungshinweise in
Ihrer Bedienungsanleitung. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung fir die
zukinftige Verwendung auf.

WARNUNG!

Halten Sie das Gerat von Warmequellen und direkter Sonneneinstrahlung fern.
Hohe Temperaturen kénnen das Geréat beschadigen.

Lieferumfang
* Gerét
e Bedienungsanleitung

Technische Daten

e Leistung: 2800 W (1400 W +1400 W)

e Kammerkapazitat: 8,5L (4,25L + 4,25 L)
e Spannung: 220-240 V~

e  Frequenz: 50/60 Hz
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Einflilhrung des Gerats

LTI

Digitales Display
Kammern

Griffe der Kammern
Rost-Bleche

Automatische Kochmodi

Kartoffeln (Pommes) garen
Huhn oder Fisch garen
Fleisch garen

Im Ofen backen

Warm halten
Gemuse/Obst trocknen

Funktionseinstellungen

Betrieb der rechten/linken Kammer
Mischen von Speisen
Synchronisierte Fertigstellung
Dual-Gareinstellung

11
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Bedienfeld
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Funktion und Beschreibung der Funktionstasten

1.

Ein-/Aus-Taste des Geréts

Wird verwendet, um das Gerat zu bedienen.

Start-/Pause-Taste fiir das Garen

Zum Starten oder Stoppen des ausgewéhlten MenUs.

SHAKE FOOD

Das Mischen wéhrend des Garens ermdglicht es uns, knusprigere Speisen zu erhalten.
Wenn Sie die SHAKE FOOD-Funktion auswahlen, piept das Gerat zur Warnung 5 Mal
nach Ablauf von 2/3 der Garzeit. In dieser Phase bitte die Kammer herausnehmen und
schitteln oder sie herausnehmen und den Inhalt mit einem Holzl6ffel mischen und dann
die Kammer wieder einsetzen und schlieBen. Das Gerat wird dort weiterarbeiten, wo es
unterbrochen wurde.

DUAL COOK

Fur das ausgewahlte Menu stellt es sicher, dass Uhrzeit und Grad in beiden Kammern
gultig sind und gleichzeitig gestartet werden kénnen.

SYNC FINISH

Die Garzeiten der fur die rechte und linke Kammer eingelegten Speisen kdénnen
unterschiedlich sein. Die SYNC FINISH-Funktion bietet die Moglichkeit, hei3 zu
servieren, indem das Garen beider Speisen gleichzeitig beendet wird (friheres Starten
der Speisen mit langerer Garzeit und spéteres Starten der Speisen mit kurzer Garzeit).
LEFT

Auszuwaéhlen fur die Einstellungen der linken Kammer.

RIGHT

Auszuwéhlen flr die Einstellungen der rechten Kammer.

TEMP

Dient zur Einstellung des Gargrades.

TIME

Dient zur Zeiteinstellung.

12
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10.

11.

12.

13.
14.

15.

F

nktion und Beschreibung der Gar-Tasten

Wird zum Kochen von Kartoffel/Gemise ausgewahlt.

Wird zum Kochen von Huhn und ausgewahlt.

Ausgewahlt fir das Garen von Fleisch (Bei dieser MenGauswahl kann die
Gradeinstellung nicht manuell vorgenommen werden).

Wird zum Backen von Backwaren ausgewéhlt.

Wird ausgewahlt, die Speisen bis zur gewuinschten Zeit auf der gewlinschten
Temperatur zu halten.

Wird ausgewahlt zum Trocknen von Obst/Gemuse.

Anweisungen zur Erstanwendung

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

Entfernen Sie alle Etiketten vom Gerat.

Stellen Sie das Geréat auf einer ebenen, stabilen, hitzebestandigen Arbeitsflache fern
von Spritzern auf.

Reinigen Sie die Kammern und den abnehmbaren Rost-Bleche griindlich mit heiBem
Wasser, etwas Spullmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

Wischen Sie das Gerat innen und auBBen mit einem feuchten Tuch ab. Das Produkt
funktioniert, indem es hei3e Luft erzeugt. Filllen Sie die Kammern nicht mit Speisedl
oder -fett.

Gebrauchsanweisung fiir das Geréat

1.
2.

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste des Geréats.

Waéhlen Sie die zu behandelnde Kammer aus. Driicken Sie die Taste ,LEFT“ fiir die
linke Kammer und die Taste ,RIGHT" fUr die rechte Kammer. Wenn die gleiche Speise
in zwei Kammern gegart werden soll, driicken Sie die ,DUAL COOK"-Taste.

Wéhlen Sie das gewlinschte MenU aus.

Verwenden Sie die Tasten ,TEMP“ und ,TIME{ um die Grad- und Zeiteinstellung
manuell anzupassen.

Verwenden Sie die Taste ,SHAKE FOOD{ um die Erinnerung zum Mischen von
Speisen zu aktivieren.

Driicken Sie die Start-/Pause-Taste fiir das Garen und starten Sie den Vorgang.
Verwenden Sie dieselbe Taste, um den Vorgang anzuhalten.

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um den Garvorgang vollstédndig zu beenden und das
Gerat auszuschalten.

HINWEIS!

Wabhlen Sie die Tasten ,LEFT“ (links) und ,RIGHT* (rechts) flr separate Mentauswahlen
in beiden Kammern, nehmen Sie Anpassungen vor und beginnen Sie mit dem Garen.
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HINWEIS!

Um die synchronisierte Fertigstellung fur beide Kammern einzustellen, treffen Sie eine
separate Auswahl fiir die beiden Kammern, driicken Sie die Taste ,SYNC FINISH* und
beginnen Sie mit dem Garen.

HINWEIS!

Jedes Garprogramm hat seine eigene automatisch eingestellte Zeit und Temperatur. Sie
kénnen die Zeit- und Temperatureinstellungen der gewahlten Menis &ndern. Im Meni
“Garen von Fleisch” kann die Temperatureinstellung jedoch nicht manuell vorgenommen
werden.

HINWEIS!

Verwenden Sie beim Mischen der Speisen einen hitzebesténdigen Holzl6ffel in der
Kammer.
Andernfalls kénnen Sie die Beschichtung der Kammer beschadigen.

HINWEIS!

Gartemperaturen und Garzeiten von Lebensmitteln unterscheiden sich je nach Art,
Menge, Dicke, Abhangigkeit von der Jahreszeit und Schnittform. Sie mussen die
automatischen Zeit- und Temperatureinstellungen manuell an die zu garenden Speisen
anpassen.

Tabelle der Kochprogramme (Werkseinstellungen)

Funktion Funktion Details Gradbereich | Zeitintervall Empfehlung

Driicken Sie die entsprechende Taste. Im
Einstellmodus ist die Temperatur
standardmaBig auf 240°C und die Zeit

Garenvon | standardmaBig auf 20 Minuten eingestellt. 20 min Es wird empfohlen,
Kartoffeln | Driicken Sie die Start/Pause-Taste, um den 24000' 1-60 min. | 12 Essloffel Ol zu
(Pommes) | Vorgang zu starten. Der Betriebsmodus verwenden.

startet. Nach Abschluss des Vorgangs zeigt
das Temperaturmodul ,END® an und der
Garvorgang ist beendet.
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Driicken Sie die entsprechende Taste. Im
Einstellmodus ist die Temperatur
standardmaBig auf 200°C und die Zeit
standardmaBig auf 35 Minuten eingestellt.

ﬁalrf';l:‘{onh Driicken Sie die Start/Pause-Taste, um den 28(;15) 1-60 min.
uhn/Fisc Vorgang zu starten. Der Betriebsmodus
startet. Nach Abschluss des Vorgangs zeigt
das Temperaturmodul ,END* an und der
Garvorgang ist beendet.
Wenn Fleisch bei einer
Driicken Sie die entsprechende Taste. Im niedrigeren Temperaﬁur als
; S vorgegeben gegart wird,
Einstellmodus ist die Temperatur entweicht dessen Fliissiakeit
standardméBig auf 240°C und die Zeit auf 10 und der aewiinschte g
Garenvon | Minuten eingestellt. Driicken Sie die Start/ 10 dk. 1-30 mi gewunscht
. o -30 min. | Geschmack wird nicht
Fleisch Pause-Taste, um den Vorgang zu starten. Der 240°C .
X erreicht. Daher erlaubt das
Betriebsmodus startet. Nach Abschluss des Gerit keine manuelle
Vorgangs zeigt das Temperaturmodul ,END* P
h Anderung der
an und der Garvorgang ist beendet. ) .
Temperatureinstellung im
entsprechenden Menii.
Driicken Sie die entsprechende Taste. Im
Einstellmodus ist die Temperatur
standardméBig auf 175 °C und die Zeit auf 25
Im Ofen Minuten eingestellt. Driicken Sie die Start/ 25 min. 1-60 min Es wird empfohlen, ein
hacken Pause-Taste, um den Vorgang zu starten. Der 175°C " | Backzubehtr zu verwenden.
Betriebsmodus startet. Nach Abschluss des
Vorgangs zeigt das Temperaturmodul ,END*
an und der Backvorgang ist beendet.
Driicken Sie die entsprechende Taste. Im
Einstellmodus ist die Temperatur
Warm standardméBig auf 120 °C und die Zeit auf 6 _ - .
hai:ten Minuten eingestellt. Driicken Sie die Start/ 6 min. 1-60 min Eéeohg;sif:;l;nmﬁ? (Svl\-/IaAr:(If
Pause-Taste, um den Vorgang zu starten. Der 120°C ' werden g
Betriebsmodus startet. Nach Abschluss des '
Vorgangs zeigt das Temperaturmodul ,END*
an und der Vorgang ist beendet.
Driicken Sie die entsprechende Taste. Im
Einstellmodus ist die Temperatur - .
standardmaig auf 55 °C und die Zeit auf 8 I[:)(ljeol\g;sﬁggugilgl?l?n(gi};ﬁ%r
Trocknen Stunden eingestellt. Driicken Sie die Start/ 8 St. 1 St.- svnchronisierte Fertiastellun
Pause-Taste, um den Vorgang zu starten. Der 55°C 24 St. (gYNC FINISH) kt‘mn%n nichtg
Betriehsmodus startet. Nach Abschluss des 5
gewahlt werden.

Vorgangs zeigt das Temperaturmodul ,END*
an und der Trocknungsprozess ist beendet.

15
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Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Die Kammer und die Rost-Bleche sind mit einer Antihaftbeschichtung versehen. Benutzen Sie
keine Kichenutensilien aus Metall oder scheuernde Reinigungsmaterialien zur Reinigung,
da diese die Antihaftbeschichtung beschadigen kénnen.

1.
2.
3

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.
Wischen Sie die AuBenseite des Gerates mit einem feuchten Tuch ab.

Waschen Sie die Kammern und die Rost-Bleche mit heiBem Wasser, etwas
Geschirrspilmittel und einem nicht scheuernden Schwamm ab. Sie kénnen eine
Entfettungsflissigkeit zum Entfernen restlicher Verschmutzungen benutzen.
Anmerkung: Die Kammer und die Rost-Bleche sind Geschirrspllmaschinenfest.
Wischen Sie die Innenseite des Gerétes mit einem in heiBem Wasser angefeuchteten
Tuch sauber.

Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsbirste, um etwaige
Lebensmittelrtickstdnde zu entfernen.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder eine andere Flussigkeit.
Spulmaschinengeeignet

HINWEIS!

Durch zu haufiges Reinigen in der Spllmaschine kann die Lebensdauer der
Antihaftbeschichtung verringert werden. Wir empfehlen daher, die Reinigung von Hand mit
klarem, warmen Wasser, etwas Spulmittel und einem weichen, nicht kratzenden Schwamm.

Reinigungsiibersicht:

16
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Lagerung

Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht benutzen mdchten, lagern Sie es an einem kiihlen
und trockenen Ort. Stellen Sie sicher, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt, abgekuhlt
und seine Teile vollstandig trocken sind. Wenn Sie das Kabel des Geréts abziehen, kénnen
Sie es mit seinem Zubehor zusammen im Gerat aufbewahren. Stellen Sie sicher, dass das
Gerat auBBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahrt wird.

Probleme beheben

Bevor Sie den Kundendienst anrufen, versuchen Sie, das Problem/den Fehler selbst zu
beheben. Sehen Sie sich dazu den Abschnitt ,PROBLEME BEHEBEN®“ an. Wenn Sie das
Problem/den Fehler nicht selbst beheben kénnen, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.
Bitte den Modellnamen und die Seriennummer des Produkts vor dem Anruf bereithalten.

Diese Informationen finden Sie auf dem TYPENSCHILD auf Ihrem Produkt.

Service-Hotline (Deutschland)
07042 912 0 oder service @fakir.de

Problem

Mégliche Ursache

Lésung

Chefry
funktioniert nicht

Gerat ist ausgesteckt.

Sicherstellen, dass der Stecker
eingesteckt ist.

Start-Taste wird nicht angezeigt.

Temperatur anpassen.

Zutaten wurden
nicht gegart.

Kammern sind sehr voll.

Verwenden Sie kleinere Portionen
Zutaten in den Kammern, damit
diese gleichmaBiger garen/
goldbraun werden.

Temperatureinstellung war zu
niedrig.

Temperatureinstellung erhéhen.

Zutaten wurden
ungleichmaBig
gegart.

Bestimmte Zutaten sollten in der
Halfte der Garzeit geschuttelt
werden.

Zutaten, die sich tberschneiden
oder Ubereinander liegen, wie z.B.
Pommes Frites, missen wahrend
des Garens gemischt werden.
(Siehe Beschreibung des ,SHAKE
FOOD“-Men(s.)

Frittierte Snacks
sind nicht
knusprig, wenn
sie aus der
HeiBluftfritteuse
kommen.

Die Art des verwendeten Snacks
sollte in einer herkdbmmlichen
Fritteuse zubereitet werden.

Verwenden Sie fur ein knusprigeres
Ergebnis einen im Ofen zu
backenden Snack oder élen Sie den
Snack leicht ein.
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Entsorgung

Wenn das Geréat das Ende seiner Lebensdauer erreicht hat, schneiden Sie dessen Netzkabel
ab und machen es unbrauchbar. Entsorgen Sie das Gerdt geméafB den Gesetzen lhres
Landes in den speziell fiir diesen Geratetyp vorgesehenen Containern.

E Elektroschrott darf nicht mit dem Hausmdill entsorgt werden. Entsorgen Sie das
Gerat in den fur Elektroschrott vorgesehenen Containern. Die
mmmm Verpackungselemente des Geréats bestehen aus recyclingféhigen Materialien.
Diese kénnen Sie in die entsprechenden Recyclingtonnen entsorgen.

Q” Das Gerat entspricht den WEEE-Richtlinien 2012/19/EU.

Transport
Das Gerat muss in der Originalverpackung oder in einer guten und weichen Verpackung
transportiert werden, um Beschadigungen zu vermeiden.

18



F

Garantie
Fur dieses Gerat leisten wir Garantie geméan nachstehenden Bedingungen:

1.

Der Kaufer / die Kauferin hat seinen / ihren allgemeinen Wohnsitz / Firmensitzin der
EU und das Gerat ist bei einem Fachhandler mit Sitz in Deutschland gekauft worden.

Wir verpflichten uns, das Gerat bei fur Sie kostenfreier Einsendung an uns kostenlos
in Stand zu setzen, wenn es infolge Material- oder Montagefehler innerhalb von 24
Monaten (bei gewerblicher Nutzung sowie bei Verwendung zu selbsténdig beruflichen
Zwecken innerhalb von 12 Monaten) schadhaft/mangelhaft und uns innerhalb der
Garantiefrist gemeldet wurde. Voraussetzung flr unsere Garantiepflicht ist stets

eine sachgemafie Behandlung des Gerates. Die Garantiefristen beginnen mit dem
Kaufdatum.

Teile, die einer naturlichen Abnutzung unterliegen (z.B. Antriebsriemen, Akkus,
Batterien, Bursten, Filter), fallen nicht unter die Garantie.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Eingriffe oder Reparaturen von Personen
vorgenommen werden, die hierzu von uns nicht autorisiert sind. Ferner dirfen weder
fremde Ersatz- oder Zubehdrteile eingebaut werden.

Die Garantieleistung besteht vorzugsweise in der Instandsetzung bzw. im Austausch
der defekten Teile. Reparaturen am Aufstellungsort kénnen nur fur stationar
betriebene GroBgerate verlangt werden. Zum Nachweis der Garantieanspriiche ist der
Garantieschein und die Rechnung oder Kassenquittung des Handlers mit Kaufdatum
beizuftgen.

Sofern eine Reparatur erfolglos war und der Schaden bzw. Mangel auch nach einer
Nachbesserung nicht beseitigt werden kann, wird das Gerat durch ein gleichwertiges
ersetzt. Ist weder eine Reparatur noch ein Ersatz méglich, besteht das Recht auf
Rickgabe des Gerates und Erstattung des Kaufpreises. Im Falle eines Umtauschs
oder Erstattung des Kaufpreises kann flr die Zeit des Gebrauchs ein Nutzungsentgelt
geltend gemacht werden.

Garantieleistungen bewirken keine Verlangerung der Garantiefrist und setzen auch
keine neue Garantiefrist in Gang. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit
der Garantiefrist fur das ganze Gerat.

Die vertraglichen bzw. gesetzlichen Regelungen zur Mangelbeseitigung bleiben von
den Garantiebestimmungen unberuhrt.

Giltig ab 1. Juli 2017
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Dear Customer,

We wish you to enjoy your product and thank you for choosing Fakir Hausgerate
which leads the way of innovative technologies. We wish you the best yield from Fakir
Premium Chefry product produced with high quality and technology. Therefore, we
kindly ask you to read this User Manual carefully before using the product and keep it
safe for future reference.

About Using Instructions

These using instructions are intended for the smooth and safe use of the appliance. For your
safety and that of others, please read the user manual carefully before using the appliance
for the first time. Keep this manual in a safe place for future use.

Meanings of the Symbols
Following symbols will be used throughout the user manual.

WARNING!

This symbol identifies hazards that could result in injury or death.

CAUTION!

This symbol indicates hazards that may lead to damage or malfunction to your product.

NOTE!

It indicates important and useful information in the user manual.

Liability

In case of any damage that may occur as a result of non-compliance with the instructions
in this user manual, and the appliance is repaired in a place other than Fakir Authorized
Services and used outside its own area, Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis Tic. A.S. assumes no
liability.

CE Declaration of Conformity

It fulfils the requirements of 2014/30/EU “Electromagnetic Compatibility Directive; 2014/35/
EU “Low Voltage Directive” The appliance bears the CE mark on the type label.

Fakir reserves the right to change the design and equipment.
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Intended Use

Product is designed for household use. It is not suitable for business or industrial use. In case
of malfunctions caused by a contrary use, Fakir Authorized Services will provide services
outside the scope of warranty.

Unauthorized Use

In cases of unauthorized use specified below, the appliance may be

damaged or cause injuries;

¢ This appliance should not be used by people who are not mentally
stable or who do not have enough information on how to use such
appliances. Please do not allow these people to use the appliance.

e The appliance is not a toy. Therefore, please do not allow children
to use the appliance and be more careful when using the appliance
near children. Keep such materials as plastic bags and cardboards
used for packaging away from children. Otherwise, children may
harm themselves by swallowing these substances and getting
suffocated.
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‘ WARNING!

This appliance can be used by children 8 years of age or older
and by persons with a lack of physical, sensory or mental ability
or lack of experience and knowledge, provided that supervision
and information are provided regarding the dangers that may be
experienced with the safe use of the appliance.

Children should not play with this appliance.

Cleaning and maintenance of the appliance shall not be carried
out by children without supervision.

Keep the packing materials away from the children. Choking risk!
Children younger than 3 years shall be kept away from the
appliance if they are not supervised constantly.

This appliance may be used by persons (including children) with
limited physical, sensory or mental capabilities, or with limited
experience and/or knowledge, only under the supervision of a
person responsible for their safety, or in accordance with the
instructions of that person.

Children shall be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

This appliance shall not be used for play.

Children older than 3 years and younger than 8 years may switch
the appliance on and off only if they are under supervision or are
informed of the safe use of the appliance and if they understand
the hazards that may be caused by the appliance. In this respect,
itis a prerequisite for the appliance to be in normal usage position
or that it is installed properly.

Children older than 3 years and younger than 8 years should not
plug the appliance into the electrical outlet, adjust the appliance
and perform any cleaning or maintenance operations.

The appliance shall not be used without supervision.

24



F
Safety is important
For your safety and that of others, please read the user manual
carefully before using the appliance for the first time. Keep this manual
in a safe place for future use.
When using an electrical appliance, the following precautions should
always be taken. In order to prevent fire, electric shock, and personal
injuries;
* Before using the appliance, make sure your mains voltage is in

compliance with the appliance voltage.

Unpacking

Before the first use, take the appliance and accessories out i

of the box, check them for damage and malfunctions. If there ﬁ
is any malfunction or damage to the appliance, do not use it

and contact Fakir Authorized Service.

Repair works shall only be undertaken by an authorized Fakir service.
Repairs which are performed improperly, or by unauthorized personnel
may pose harm to the user.

WARNING!

Never use a defective appliance.

NOTE!

Keep the packaging for the possibility of future transports.

WARNING!

Keep this user manual for future use.
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Safety Warnings
The following simple safety precautions must always be taken when
using an electrical appliance:

To use your appliance carefully, be sure to read the user manual
and read the assembly section before using your appliance.

Keep this user manual for future use.

Ensure that your mains voltage match the appliance voltage by
checking the type label.

Never use any appliance accessories or parts that are not
recommended by Fakir.

If different accessories or parts are used that are not recommended
by your manufacturer, your warranty will be void.

Before first use, check the appliance for damages and defects. If
there is any malfunction or damage to the appliance, do not use it
and contact Fakir Authorized Service.

If the cable, plug or another part of the appliance is damaged, do
not use it.

If the cable, plug or parts of the appliance is/are damaged, in
order to avoid any danger, it/they must be replaced by a Fakir
Authorized Service.

Before using your appliance for the first time, please wash the
parts that will come into contact with food.

Unplug your appliance from the wall outlet after using it.

Prevent children or people with disabilities from accessing the
appliance. Do not allow them to use the appliance without your
supervision.

Before installing and disconnecting accessories from your
appliance or cleaning your appliance, be sure to turn your
appliance off.

Never immerse the body of your appliance in water or any liquid,
or rinse your appliance under water.

Use only a damp cloth to clean the main body of your appliance.
Unplug your appliance immediately after you have finished using
it.
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Use your appliance on a flat, clean and dry surface.
Any intervention other than ordinary cleaning and maintenance by
the customer must be carried out by a Fakir Authorized Service.
Do not allow the power cord to hang out in locations that the
children may reach.
The appliance or electrical cord should never be near or in contact
with a heat source and should be kept away from sharp edges.
Do not attempt to remove any part of the appliance or place a
metal object in the appliance.
Do not close the fan outlets on the back surface.
Never touch the inside of the appliance during operation. Hot
surfaces can cause damage. Burning Hazard!
Allow 30 minutes for the appliance to cool down before touching
or cleaning.
Do not put anything on the appliance during operation.
The appliance is suitable for keeping foodstuffs warm, frying,
drying fruits and vegetables. Do not use for the processing of
other objects or substances.
Never operate the appliance without placing its chambers.
Never place the appliance inside a heated oven.
Do not fill the chamber with oil and water. Filling the chamber with
oil can cause a fire hazard.
When using the appliance, the body, pot and metal parts heat up.
Use oven gloves.
Hot steam is generated during cooking on the appliance, do not
lean over the appliance.
Do not cover, conceal, wrap the appliance while it is working.
Do not expose the appliance to direct sunlight.
In case of any malfunction, unplug immediately and contact Fakir
Technical Service.
After the appliance is fully cooled, move and clean it.
Remove the labels on the appliance before using it.
The appliance must be cleaned after each use.
Open the lid of the appliance in a controlled way. Burning hazard!
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CAUTION!

Please carefully read the safety rules and operation instructions in the user
manual. Keep this user manual for future use.

WARNING!

Keep the appliance away from any heat source and direct sunlight. High
temperature can damage the appliance.

Box Contents
e Appliance
e User Manual

Technical Specifications

e Power: 2800 W (1400 W +1400 W)

e Chamber capacity: 8.5L (4.25L +4.25L)
* \oltage: 220-240 V~

e Frequency: 50/60 Hz
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Introducing the Appliance

Digital screen
Chamber
Chamber handle
Grate Plates

LTI

Automatic Cooking Modes
Potato cooking

Chicken and Fish cooking
Meat cooking

Baking in the oven
Keeping warm

Drying vegetables/fruits

Functional Modes

*  Right/left chamber operation
e Food mixing mode

e Synchronized end mode

e Dual cooking mode
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Control Panel

=3 O Fos @@ (o) (]

Function and Description of Functional Keys

1.

Appliance Power On/Off Key
Used to operate the appliance.

Cooking Start/Pause Key
Used to start or stop the selected menu.

Shake Food

Mixing food during cooking allows us to obtain more delicious fries. By selecting
the Shake mode, it warns with a beep sound 5 times when 2/3 of the cooking time
is completed. At this stage, you need to shake the chamber by removing it or close
the chamber back after pulling the chamber and mixing it with a wooden spoon. The
appliance will continue to work from where it left off.

Dual Cook

For the selected menu, it ensures that the time and degree are valid in both chambers
and can be started at the same time.

SYNC Finish

The cooking times of the foods placed for the right and left chamber may be different
from each other. Sync mode allows hot servicing by finishing the cooking of both foods
at the same time (starting the food that takes more time to cook in advance and starting
the food that takes less time to cook later).

Left

Selected for Left Chamber Settings

Right

Selected for Right Chamber Settings

Temp.

It is used to make adjustment to the degree of cooking.

Time

It is used to make the time adjustment.
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Function and Description of Cooking Keys

10. It is selected for cooking Potatoes/Vegetables.

11. Itis selected for cooking Chicken and Fish.

12. ltis selected for cooking Meat (In this menu, the degree setting selection cannot be
done manually).

13. It is selected for cooking Pastry foods.

14. ltis selected to keep food warm at the desired degree, until the desired time.

15. It is selected for drying Fruits/Vegetables.

Initial Instructions for Use

* Remove all packaging materials.

¢ Remove all labels from the appliance.

* Place the appliance on a flat, stable, heat-resistant working surface away from splashes.

e Thoroughly clean the chamber and removable grill with hot water, a little dish-washing
liquid and a non-abrasive sponge.

*  Wipe the inside and outside of the appliance with a damp cloth. The product works by
producing hot air. Do not fill the chamber with oil or cooking oil.

* Not dishwasher safe

Instructions for Use of the Appliance

1. Press the appliance’s ‘on/off’ button.

2. Select the chamber to be treated. Press the ‘left’ button for the left chamber and the
‘right’ button for the right chamber. If the same food is to be fried in two chambers, press
the ‘dual cook’ button.

3. Select the desired menu.

4. Use the ‘temp’ and ‘time’ buttons to manually adjust the degree and time setting.

5. Use the ‘shake food’ button to activate the food mixing reminder.

6. Press the cooking ‘start/pause’ button and start the process. Use the same button to
hold the transaction.

7. Press the ‘on/off’ button to completely finish cooking and turn off the appliance.

NOTE!

Select the ‘left’ and ‘right’ buttons for separate menu selections in both chambers,
make adjustments and start cooking.

NOTE!

To set the synchronized finish mode for both chambers, make separate selections for the
two chambers, press the ‘SYNC Finish’ button and start cooking.
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NOTE!

Each cooking program has its own set time and temperature. You can change the time
and degree settings of the selected menus. However, in the meat cooking menu, the
degree setting cannot be done manually.

NOTE!

When mixing the dish, use a heat-resistant wooden spoon in the chamber.
Otherwise you may damage the coating of the chamber.

NOTE!

Cooking degrees and times of food differ according to its type, quantity, thickness,
seasonality and cutting form. You need to manually adjust the automatic time and
temperature settings according to the cooked foods.

Table of Cooking Programs (Factory settings)

Degree | Time

Range | Range Recommendation

Function Function Details

Press the corresponding key. In setting
mode, the temperature is set to 200 °C by
default and the time is set to 20 minutes
Potato by default. Press the start/pause buttonto | 20 min. | 1-60 It is recommended to
cooking start the countdown. The operating mode | 240°C | min. use Y. tablespoon of oil
starts. After the operation is completed,
the temperature module shows "END" and
the frying process is finished.

Press the corresponding key. In setting
mode, the temperature is 200 °C by
default and the default time is 35 minutes.

c_hu:ken/ Press the start/pause button to start the 35min. | 1-60
Fish . o )
Cooking countdown. The operating mode starts. 200°C | min.

After the operation is completed, the
temperature module shows "END" and the
frying process is finished.
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Meat
cooking

Press the corresponding key. In setting
mode, the temperature is 240 °C by
default and the default time is 10 minutes.
Press the start/pause button to start the
countdown. The operating mode starts.
After the operation is completed, the
temperature module shows "END" and the
frying process is finished.

10 min.

240°C

1-30
min.

If the meat is cooked at a
lower degree than
specified, it will get moist
and the desired flavour
will not be obtained, so in
the relevant menu the
appliance does not allow
to manually change the
degree setting.

Baking in
the Oven

Press the corresponding key. In setting
mode, the temperature is set to 175 °C by
default and the time is set to 25 minutes
by default. Press the start/pause button to
start the countdown. The operating mode
starts. After the operation is completed,
the temperature module shows "END" and
the frying process is finished.

25 min.

175°C

1-60
min.

It is recommended to use
it with a cooking bowl.

Keep
Warm

Please press the relevant button. In the
settings mode, the temperature is set to
default at 120°C and the time is set to
default at 6 minutes. Press the start/pause
button to start the countdown. The
operation mode begins. After the operation
is complete, the temperature module
shows “END” and the frying process is
finished.

6 dk.
120°C

1-60
min.

The mixing function
cannot be selected.

Drying

Press the relevant button. In the settings
mode, the temperature is set to 55°C by
default, and the time is set to 8 hours by
default. Press the start/pause button to
start the countdown. The operation mode
begins. After the operation is completed,
the temperature module displays “END”
and the drying process ends.

8 Sa.
55°C

1 Sa.
24 Sa.

Mixing function and SYNC
finish function are not
selectable
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Cleaning And Care

Clean the appliance after each use.The chamber and the grill plates have a non-stick coating.
Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials for cleaning as they may
damage the non-stick coating.

1. Unplug the appliance from the wall socket and let it cool down.

2. Wipe the outside of the appliance with a damp cloth.

3. Wash the chambers and the grate plates with hot water, a little washing-up liquid and a
non-abrasive sponge. You can use a degreasing liquid to remove any remaining dirt.
Note: The chamber and the grate plates are dishwasher safe.

Wipe the inside of the appliance clean with a cloth dampened in hot water.

Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residue.

Do not immerse the appliance in water or any other liquid.

Suitable for dishwashers.

NOTE!

Too frequent cleaning in the dishwasher can reduce the service life of the non-stick coating.
We therefore recommend cleaning by hand with clear, warm water, a little washing-up liquid
and a soft, non-scratching sponge.

No o s

Cleaning Summary Table:

v v

S
@ v |
(X

Storage

If you do not plan to use the appliance for a long period, store it in a cool and dry place.
Ensure that the appliance is unplugged, it is cooled down and its parts are completely dry. By
unplugging the appliance’s cable you can keep it with its accessories inside the appliance.
Ensure that the appliance is kept out of reach of children.
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Troubleshooting

Before you call Customer Service, check whether you can correct the problem/ fault yourself.
For this purpose, please see the “TROUBLESHOOTING” section. If you cannot resolve the
problem/error, please call Customer Service. Before calling please make ready the model
name and product serial number. You can find this information on the TYPE LABEL of your

product.

Service Hotline (Germany)
07042 912 0 or service @fakir.de

The Start button does not appear.

Problem Possible Cause Solution
Chefry doesn't Appliance is unplugged. Make sure the plug is plugged in.
work

Adjust the temperature.

Ingredients not
cooked

The chambers are very full.

Use smaller party supplies in the
basket as they are fried more
evenly.

The temperature setting was set
too low.

Increase the degree setting.

Ingredients are
fried unevenly

Certain types of ingredients need
to be shaken in half of the cooking
time.

Ingredients that overlap or get on
top of each other, such as french
fries, need to be mixed during
cooking. (See the description of the
Shake menu.)

Fried snacks
don't become
crispy when they
come out of the
fryer.

The type of snack used will be
prepared in a traditional fryer.

For a more crunchy result, use an
oven-baked snack or gently apply
oil over the snack.
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Recycling

If the service life of the appliance expires, cut the power cable and make the appliance
unusable. According to the applicable laws in your country, throw the appliance into the waste
bins identified specially for such appliances.

into waste bins designated for electrical waste. The packaging elements of the

E Electrical waste should not be disposed of with regular waste. Throw the appliance
mmmm 2PPliance are made of recyclable materials. Throw them into suitable recycling bins.

&8, The appliance complies with WEEE directives 2012/19/EU.

U

Shipping
Carry the appliance in its original package or a similar, well-padded package to prevent
damage to the appliance.
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Guarantee

We offer a warranty under the following conditions for this appliance:

1. Your resellers residential address / company address shall be located in the EU or the
appliance shall be purchased from an authorized reseller in Germany.

2.  We guarantee to ensure that you may send the appliance to us free of chargeand
to repair the faults which have been reported within 24 months due tomaterial or
assembly errors that occur within 24 months (12 months forindustrial and professional
uses).Proper use of the appliance is a prerequisite for fulfilling the warranty obligation.
The warranty period begins with the date of sale.

3. Parts included in natural wear parts (drive belt, batteries, brushes, filters) are not
covered under warranty.

4. Warranty claims shall be void in case of intervention or repair by persons whoare not
authorized us. In addition, aftermarket spare parts or accessories hall not be installed.

5. Warranty service consists of repair or replacement of defective parts. On-site repairs
may only be requested for fixed large appliances. In order to document warranty
claims, it is necessary to present the invoice or voucher with the date of purchase.

6. If the repair operation fails and the fault or defect can not be remedied afterservice, the
appliance shall be replaced with an equivalent appliance. If a repair or replacement is
not possible, you are entitled the right to return the appliance and to demand a refund
of the sales value of the appliance. A feemay be requested for the period of use in
case of a request for an exchangeor refund of the sales value.

7.  Warranty services do not cause an extension of the warranty period or start ofa new
warranty period. The warranty period for the parts installed inside the appliance ends
with the end of the total warranty period of the appliance.

8. Contractual or statutory clauses for repair of faults remain in effect regardlessof
warranty terms.

Applies as of July 1st, 2017
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Degerli Miisterimiz,

Uriiniinlizii iyi glnlerde kullanmanizi diler, inovatif teknolojilere imza atan Fakir
Hausgeréte’yi tercih ettiginiz icin tesekkiir ederiz. Yiiksek kalite ve teknoloji ile
tiretilmis Fakir Premium Chefry liriiniimizden en iyi verimi almanizi arzu ediyoruz.
Bu yiizden urini kullanmadan 6nce bu Kullanim Kilavuzu’nu dikkatlice okumanizi ve
ileride gerekli olabileceginden saklamanizi rica ederiz.

Kullanim Talimati Hakkinda

Bu kullanma talimati cihazin diizgiin ve glivenli bir sekilde kullanilabilmesi igin diizenlenmisgtir.
Kendi glvenliginiz ve baskalarinin guvenligi icin Grini cahstirmadan 6nce kullanma
kilavuzunu okuyunuz. Bu kilavuzu ilerideki kullanimlar i¢in guvenli bir yerde saklayiniz.

Sembollerin Anlami
Bu kullanim kilavuzunun icerisinde asagidaki sembolleri géreceksiniz

UYARI!

Bu isaret yaralanma ya da 6limle sonuglanabilecek tehlikeleri belirtir.

DiKKAT!

Bu isaret Urinunlzin zarar gérmesi ya da bozulmasina yol agabilecek
tehlikeleri belirtir.

NOT!

Kullanim kilavuzunda énemli ve faydali bilgileri belirtir.

Sorumluluk

Bu kullanim kilavuzundaki talimatlara uyulmamasi sonucunda ortaya ¢ikabilecek her tirlu
hasar ve cihazin Fakir Yetkili Servisleri disinda farkli bir yerde tamir ettiriimesi ile kendi alani
disinda kullaniimasi durumunda, Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dis Tic. A.S. sorumluluk kabul
etmez.

CE Uygunluk Deklarasyonu

2014/30/EU “Elektromanyetik Uyumluluk Direktifi; 2014/35/EU “Disilik Gerilim Direktifi’;
gereklerini yerine getirir. Cihaz tip etiketinde CE isaretini tagimaktadir.

Fakir tasarimsal ve donanimsal degisiklik haklarini sakli tutar.
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Kullanim Alani

Uriin ev tipi kullanim igin tasarlanmustir. is yeri ve sanayi tipi kullanima uygun degildir. Aksi bir
kullanimdan kaynaklanan arizalarda Fakir Yetkili Servisleri garanti kapsami diginda hizmet
verecekiir.

Yetkisiz Kullanim

* Asagida belirtilen yetkisiz kullanim durumlarinda, cihaz zarar
gOrebilir ya da yaralanmaya yol acgabilir;

* Bu cihaz akli dengesi yerinde olmayan kisilerin ya da bu tip
cihazlari kullanmak igin yeterli bilgisi olmayan kisilerin kullanmasi
icin uygun degildir. Bu tip kisilerin cihazi kullanmasina kesinlikle
izin vermeyiniz.

» Cihaz bir oyuncak degildir. Bundan dolayl ¢ocuklarin bu cihazi
kullanmalarina izin vermeyiniz ve cihazi c¢ocuklarin yaninda
kullanirken daha dikkatli olunuz. Paketin iginden ¢ikan, poset ve
karton gibi maddeleri ¢ocuklardan uzak tutunuz. Aksi takdirde
cocuklar bu maddeleri yutmak-bogulmak suretiyle kendilerine
zarar verebilirler.
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‘ UYARI!

Bu cihaz, gbézetim saglanmasi ve cihazin glvenli sekilde
kullanimi ile yasanabilecek tehlikelerle ilgili bilgi verilmesi
durumunda 8 yas ve Uzeri ¢ocuklar ve fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetenek eksikligi bulunan veya tecriibe ve bilgi eksikligi
olan kisiler tarafindan kullanilabilir.

Cocuklar bu cihazla oyun oynamamaldir.

Cihaz temizligi ve bakimi, gézetim altinda olmayan cocuklar
tarafindanyapilmamalidir.

Ambalaj folyolarini, cocuklardan uzak tutunuz. Bogulma tehlikesi!
3 yasindan kuguk cocuklar, sayet surekli gbzetim altinda
degillerse, cihazdan uzak tutulmalidirlar.

Bu cihaz, (cocuklar dahil) sinirl fiziksel, algisal veya zihinsel
yetilere veya tecribeye ve/veya bilgiye sahip kigilerce, sadece
onlarin guvenliginden sorumlu bir kiginin denetiminde veya
cihazin nasil kullanilacagr hususunda bu kiginin talimatlan
dogrultusunda kullanilabilir.

Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak amaciyla
g6zetim altinda tutulmahdirlar.

Cihazlar, oyun amaciyla kullanilmamalidirlar.

3 yasindan blyuk ve 8 yasindan kl¢uk cocuklar, cihazi sadece
gOzetim altindalarsa veya cihazin guvenli kullanimi hakkinda
bilgilendirilmiglerse ve cihaz sebebiyle olusabilecek tehlikeleri
anlamiglarsa, cihazi acip kapatabilirler. Bu hususta cihazin
normal kullanim konumunda bulunuyor olmasi veya kurulmus
olmasi 6n kosul tegkil eder.

3 yasindan biydk ve 8 yasindan kiguk ¢ocuklar, cihaz fisini
elektrik prizine takmamali, cihazi ayarlamamali, cihazin temizlik
ve bakimi ile ilgili bir islem uygulamamalidir.

Cihaz denetimsiz sekilde kullaniimamahdir.
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Giuvenlik onemlidir

* Kendiguvenliginiz ve digerlerinin glivenligi i¢in urunu calistirmadan
once kullanma kilavuzunu okuyunuz. Bu kilavuzu ilerideki
kullanimlar i¢in guvenli bir yerde saklayiniz.

* Elektrikli bir cihaz kullanilirken, asagidaki énlemler her zaman
alinmalidir. Yangin, elektrik carpmasi ve kisisel yaralanmalari
engellemek igin;

e Cihazi kullanmadan énce, sebeke voltajiniz ile cihazin voltajinin
uyumlu oldugundan emin olunuz.

Kutuyu acma

A

ik kullanimdan énce cihazi ve aksesuarlan kutusundan
ﬁ cikariniz, hasar ve arizalara karsi kontrol ediniz. Cihazda
herhangi bir ariza ya da hasar var ise, cihazi kullanmayiniz
ve Fakir Yetkili Servisi’ne bagvurunuz.

Tamir islemleri kesinlikle yetkili Fakir servisince yapilmalidir.
Dlzgun olarak yapiimayan ve yetkisi olmayan kigilerce yapilan tamir
islemleri kullanici icin zarara sebep olabilir.

UYARI!

Kesinlikle hatali, kusurlu bir GriinG kullanmayiniz.

NOT!

Kutu ve paketleme elemanlarini ileride tagima ihtimaline karsi saklayiniz.

UYARI!

Bu kullanim kilavuzunu ilerideki kullanimlar i¢in saklayiniz.
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Givenlik Uyarilar
Bir elektrikli cihaz kullanirken asagidaki basit glvenlik énlemleri her
zaman alinmahdir:

Cihazinizi dikkatli bir sekilde kullanmak igin kullanim kilavuzunu
mutlaka okuyunuz ve cihazinizi kullanmadan 6nce montaj kismini
okuyunuz.

Bu kullanma kilavuzunu ilerideki kullanimlar igin saklayiniz.

Cihazi calistirmadan énce sebeke voltajinin cihazinizin tip etiketinde
gosterilenle ayni oldugunu kontrol ediniz.

Fakir tarafindan Oneriimeyen herhangi bir cihaz aksesuari ya da
parcasini kesinlikle kullanmayiniz.

Ureticiniz tarafindan énerilmeyen farkli aksesuarlarin veya parcalarin
kullaniimasi durumunda garantiniz gegersiz hale gelecektir.

ilk kullanimdan énce cihazi hasar ve arizalara karsi kontrol ediniz.
Cihazda herhangi bir ariza ya da hasar var ise, cihazi kullanmayiniz
ve Fakir Yetkili Servisi’ne bagvurunuz.

Cihazinizi eger kablosu, fisi veya herhangi bir parcasi arzali ise
kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazinizin kablosu, fisi veya parcalari hasarll ise, herhangi bir
tehlikenin 6nlenmesi igin yetkili bir Fakir Yetkili Servisi tarafindan
yenisi ile degistirilmelidir.

Cihazinizi ilk kez kullanmadan énce, yiyecekle temasa gecgecek olan
parcalari litfen yikayiniz.

Cihazinizi kullandiktan sonra figini prizden ¢ekiniz.

Cocuklarin veya engelli kisilerin cihaza ulasmalarina engel olunuz.
Godzetiminiz olmadan cihazi kullanmalarina izin vermeyiniz.
Cihaziniza aksesuarlar takip sékmeden veya cihazinizi temizlemeden
once, mutlaka cihazinizi kapali konuma getiriniz.

Cihazinizin gdévdesini kesinlikle suya veya herhangi bir siviya
daldirmayiniz ya da suyun altinda cihazinizi galkalamayiniz.
Cihazinizin ana gdévdesini temizlemek igin yalnizca nemli bir bez
kullaniniz.

Cihazinizin kullanimi bittikten sonra derhal figini prizden ¢ekiniz.
Cihazinizi duz, temiz ve kuru bir yuzey izerinde kullaniniz.
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Masteri tarafindan yapilan olagan temizlik ve bakim digindaki her
tarli mudahale, yetkili bir Fakir Yetkili Servisi tarafindan yapilmalidir.
Elektrik kablosunun ¢ocuklarin erisebilecedi yerlerden sarkmasina
izin vermeyiniz.

Cihaz veya elektrik kablosu higbir zaman bir 1s1 kaynaginin yakininda
veya onlarla temasta olmamali ve keskin kenarlardan uzak tutulmalhdir.
Cihazin herhangi bir parcasini sékmeye ya da cihaza metal bir obje
yerlestirmeye ¢aligsmayiniz.

Arka yuzeyde yer alan fan ¢ikiglarini kapatmayiniz

Calisma sirasinda cihazin igine asla dokunmayiniz. Sicak yuzeyler
zarar verebilir. Yanma Tehlikesi!

Cihazi ellemeden veya temizlemeden énce sogumasi igin 30 dakika
bekleyiniz.

Calisma sirasinda cihazin tzerine herhangi bir sey koymayiniz.
Cihaz gida maddelerini sicak tutmak, kizartmak, meyve/sebze
kurutmak icin uygundur. Bagka cisimleri veya maddelerin islenmesi
icin kullanmayiniz.

Cihazi kesinlikle haznelerini oturtmadan c¢alistirmayiniz.

Cihazi asla 1sitiimig bir firnnin igine yerlestirmeyiniz.

Hazneyi yad ve su ile doldurmayiniz. Hazneyi yag ile doldurmak
yangin tehlikesine neden olabilir.

Cihazi kullanirken gbévde, tencere ve metal pargalar isinir. Firin
eldiveni kullaniniz.

Cihaz Uzerinde pisme esnasinda sicak buhar olusur, cihaz Uzerine
egilmeyiniz.

Cihaz caligirken Ulzerini kapatmayiniz, drtmeyiniz, sarmayiniz.
Cihazi direkt gunes 1s1gina maruz birakmayiniz.

Herhangi bir ariza aninda figini hemen ¢ekiniz ve Fakir Teknik Servis'i
ile iletisime geginiz.

Cihaz tam soguduktan sonra taslyiniz ve temizleyiniz.

Cihazi kullanmadan énce Uzerindeki etiketlerini ¢ikariniz.

Cihaz her kullanimdan sonra mutlaka temizlenmelidir.

Cihazin kapagini kontrolll aginiz. Yanma tehlikesi!
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DiKKAT!

Kullanma kilavuzunuzda yazili olan guvenlik kurallarini ve kullanma talimatlarini
dikkatlice okuyunuz. Bu kullanma kilavuzunu ilerideki kullanimlar i¢in saklayiniz.

UYARI!

Cihazi herhangi bir 1s1 kaynagindan ve direkt giines 1sigindan uzak tutunuz.
Yuksek sicaklik cinaza zarar verebilir.

Kutu icindekiler
e (Cihaz
e Kullanim Kilavuzu

Teknik Ozellikler

e Glg: 2800 W (1400 W +1400 W)

e Hazne kapasitesi: 8,5L (4,25L +4,25L)
*  Voltaj: 220-240 V~

¢  Frekans: 50/60 Hz
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Cihaz Tanitimi

Dijital ekran
Hazne
Hazne kulpu
Izgara

LTI

Otomatik Pisirme Modlar
Patates pisirme

Tavuk ve Balik pisirme
Et pisirme

Firinda pisirme

Sicak tutma

Sebze /meyve kurutma

Fonksiyonel Modlar

e Sag/sol hazne ¢alistirma
*  Yiyecek karigtirma modu
*  Senkronize bitis modu
ikili pisirme modu
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Kontrol Paneli

= O Fos @@ (o) (]

Fonksiyonel Tuslarin islevi ve Tanitimi

1.

Cihaz Acma / Kapama Tusu

Cihazi ¢ahgtirmak icin kullanilir.

Pisirme Baslatma / Duraklatma Tusu

Segilen menlyu baslatmak veya durdurmak igin kullanihr.

Shake Food

Pigiriime esnasinda yiyeceklerin karistirlmasi daha lezzetli kizartmalar elde etmemizi
saglar. Shake modu segilerek, pisiriime sliresinin 2/3'0 tamamlandiginda 5 defa bip
sesi ile uyar verir. Bu asamada hazneyi ¢ikartarak sallamaniz ya da hazneyi ¢ekerek
tahta kasik ile kanistirdiktan sonra hazneyi geri kapatmaniz gerekmektedir. Cihaz kaldigi
yerden calismaya devam edecektir.

Dual Cook

Segilen menl igin, zaman ve derecenin her iki hazne iginde gegerli olmasini ve ayni
anda baslatabilinmesini saglar.

SYNC Finish

Sag ve sol hazne i¢in konulan yiyeceklerin pisirme sireleri birbirinden farkl olabilir. Sync
modu her iki yiyecegin pisirmesini ayni anda bitirerek (daha geg olan yiyeceg@i énceden
baslatip, daha erken olan yiyecegi ge¢ baslatir) sicak servis imkani saglar.

Left

Sol Hazne Ayarlari igin segilir

Right

Sag Hazne Ayarlar igin segilir

Temp.

Pisirme derece ayar yapabilmek igin kullanihr.

Time

Zaman ayari yapabilmek i¢in kullanihr.
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Pisirme Tuslarin islevi ve Tanitimi

10.

11.

12.
13.
14.
15.

Patates / Sebze pisirmek igin segilir.

Tavuk ve Balik pisirmek icin secilir.

Et pisirmek icin secilir (Bu menii seciminde derece ayari manuel yapilamaz).
Hamur isi yiyecekler pisirmek icin segilir.

Yiyecekleri istenilen derecede, istenilen zamana kadar sicak tutmak icin segilir.
Meyve / Sebze kurutmak igin segilir.

ilk Kullanim Talimatlari

Tum ambalaj malzemelerini ¢ikariniz.

Cihazdaki tim etiketleri ¢ikariniz.

Cihazi duz, sabit, 1siya dayanikli bir calisma yUzeyi (izerine su sigramalarindan uzak bir
yere koyunuz.

Hazneyi ve ¢ikarilabilir 1izgaray! sicak su, biraz bulasik deterjani ve asindirici olmayan
bir stingerle iyice temizleyiniz.

Cihazin icini ve disini nemli bir bezle silin. Uriin, sicak hava treterek calisir. Hazneyi sivi
yag veya kizartma yagi ile doldurmayiniz.

Bulasik makinesinde yikanmaz

Cihazin Kullanim Talimati

1.
2.

oA

~N

Cihaz ‘agma / kapama’ butonuna basiniz.

islem yapilacak hazneyi seciniz. Sol hazne icin ‘left’, sag hazne icin ‘right’ butonuna
basiniz. Eger iki haznede ayni yiyecek kizartilacak ise ‘dual cook’ butonuna basiniz.
istenilen mendyi seciniz .

Derece ve zaman ayarini manuel ayarlamak i¢in ‘temp’ ve ‘time’ butonlarini kullaniniz.
Yiyecek karistirma hatirlaticisini aktif etmek icin ‘shake food’ butonunu kullaniniz.
Pisirme ‘baglatma / duraklatma’ tusuna basiniz ve islemi baslatiniz. islemi bekletmek
icinde ayni butonu kullaniniz.

Pisirme islemini tamamen bitirmek ve cihazi kapatmak i¢in ‘agma / kapama’ butonuna
basiniz.

Not 1: Her iki hazne de ayr menu secimi igin ‘left’ ve ‘right’ butonlarini segerek,
ayarlamalari yapiniz ve pisirme iglemini baslatiniz.

Not 2: Her iki hazne igin senkronize bitis moduna ayarlamak i¢in, iki hazne igin ayn
secimleri yaptiktan sonra ‘SYNC Finish’ butonuna basiniz ve pisirmeyi baslatiniz.
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NOT!

Her yemek programinin kendine 6zgli ayarlanmis siresi ve sicakligi vardir. Segilen
mentlerin zaman ve derece ayarlarini degistirebilirsiniz. Yalniz et pisirme menusinde
derece ayari manuel yapilamaz.

NOT!

Yiyecegi karistirirken hazne iginde I1siya dayanikli tahta kasik kullaniniz.
Aksi halde haznenin kaplamasina zarar verebilirsiniz

NOT!

Yiyeceklerin pisirme derece ve sureleri; cinsine, miktarina, kalinligina, mevsimselligine
ve kesim sekline gore farklilik géstermektedir. Otomatik verilen zaman ve derece
ayarlarini pigirilen yiyeceklere gére manuel ayarlamaniz gerekmektedir.
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Pisirme Programlari Tablosu (Fabrika ayarlari)

F

Fonksiyon

Fonksiyon Detaylari

Derece
Arahgi

Zaman
Arahgi

Tavsiye

Patates
pisirme

ilgili tusa basiniz. Ayar modunda sicaklik var-
sayllan olarak 200°C'ye ve siire varsayilan
olarak 20 dakikaya ayarlanir. Geri sayimi bag-
latmak icin baglat/duraklat diigmesine basin.
Galisma modu baslar. Galisma tamamlandik-
tan sonra sicaklik modiilii “END”gdsterir ve
kizartma iglemi biter.

20 dk.
240°C

1-60 dk.

Y2 yemek kasi§i yag
kullaniimasi tavsiye edilir

Tavuk/
Balik
Pisirme

ilgili tusa basiniz. Ayar modunda sicaklik var-
sayllan olarak 200°C ve varsayilan siire 35
dakikadir. Geri sayimi baglatmak icin baglat/
duraklat diigmesine basin. Galisma modu
baglar. Galisma tamamlandiktan sonra sicak-
Ik modiili “END”gésterir ve kizartma iglemi
biter.

35 dk.
200°C

1-60 dk.

Et
pisirme

ilgili tusa basiniz. Ayar modunda, sicaklik var-
sayllan olarak 240°C ve varsayilan siire 10
dakikadir. Geri sayimi baglatmak i¢in baglat/
duraklat digmesine basin. Galisma modu
baglar. Galisma tamamlandiktan sonra sicak-
Ik modili “END”gésterir ve kizartma iglemi
biter.

10 dk.
240°C

1-30 dk.

Et, belirtilenden daha disik
derecede pisirilmesi durumun-
da sulanacak ve istenilen lezzet
alinamayacaktir bu sebeple il-
gili meniide cihaz, derece aya-
nni manuel degistirmeye izin
vermez.

Firinda
Pigirme

ilgili tusa basiniz. Ayar modunda sicaklik var-
sayllan olarak 175°C'ye ve siire varsayilan
olarak 25 dakikaya ayarlanir. Geri sayimi bas-
latmak icin baslat/duraklat digmesine basin.
Galisma modu baslar. Galisma tamamlandik-
tan sonra sicaklik modiilic “END”gdsterir ve
kizartma iglemi biter.

25dk.
175°C

1-60 dk.

Pisirme kab ile
kullaniimasi tavsiye edilir.

Sicak
Tutma

ilgili tusa basiniz. Ayar modunda sicaklik var-
sayllan olarak 120°C'ye ve siire varsayilan
olarak 6 dakikaya ayarlanir. Geri sayimi bag-
latmak icin baslat/duraklat digmesine basin.
Galisma modu baslar. Galisma tamamlandik-
tan sonra sicaklik modiilii “END”gdsterir ve
kizartma iglemi biter.

6 dk.
120°C

1-60 dk.

Karigtirma fonksiyonu
secilemez.

Kurutma

ilgili tusa basiniz. Ayar modunda sicaklik var-
sayilan olarak 55°C'ye ve siire varsayilan ola-
rak 8 saat ayarlanir. Geri sayimi baglatmak
icin baglat/duraklat diigmesine basin. Galisma
modu baslar. Galisma tamamlandiktan sonra
sicaklik modiilii “END”g0sterir ve kurutma is-
lemi biter.

8 Sa.
55°C

1 Sa.
24 Sa.

Karistirma fonksiyonu ve
SYNC finish fonksiyonu
secilemez
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Temizlik ve bakim

Her kullanimdan sonra cihazi temizleyin. Hazne ve 1zgara plakalar yapismaz bir kaplamaya
sahiptir. Yapismaz kaplamaya zarar verebileceginden, temizlik icin metal mutfak aletleri veya
asindirici temizlik malzemeleri kullanmayin.

1. Cihazin figini prizden gekin ve sogumasini bekleyin.

2. Cihazin disini nemli bir bezle silin.

3. Hazneleri ve 1zgara plakalarini sicak su, biraz bulasik deterjani ve agindirici olmayan bir
stingerle yikayin. Kalan kirleri temizlemek i¢in yag giderici bir sivi kullanabilirsiniz.

Not: Hazne ve 1zgara plakalar bulagik makinesinde yikanabilir.

Cihazin icini sicak suyla islatiimis bir bezle silerek temizleyin.

Yiyecek kalintilarini gidermek igin 1sitma elemanini bir temizleme fircasi ile temizleyin.
Cihazi suya veya bagka bir siviya daldirmayin.

Bulasik makinesinde yikanamaz.

No o s

Temizlik Ozeti Tablosu:

(Tablo baska bir Ureticinin BAsindan “calinti” oldugu igin lGtfen mimkinse tabloyu biraz
yeniden tasarlayin, yani belki kare yapin ve gerekirse musluk, bulasik makinesi ve stinger
sembollerini biraz degistirin).

Saklama

Cihazi uzun sure kullanmay! disiinmuyorsaniz serin ve kuru bir yerde saklayiniz. Cihaz
fisinin ¢ekildiginden, cihazin sogudugundan ve pargalarinin tamamen kuru oldugundan emin
olunuz. Cihazin kablosunu c¢ikartarak cihaz igcinde aksesuarlariyla birlikte saklayabilirsiniz.
Cihazi, cocuklarin ulagsamayacagi bir yerde muhafaza ediniz.
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Sorun Giderme

Musteri Hizmetlerini aramadan 6nce, kendiniz sorunu/ hatay! gidermeyi arastiriniz. Bunun
icin “SORUN GIDERME” béliimiine bir géz atin. Eger sorunu/hatay! gideremiyorsaniz, litfen
Musteri Hizmetlerini arayiniz. Aramadan énce Iitfen model ismi, Griin seri numarasini hazir
tutunuz. Bu bilgileri drtiniintizdeki TiIP ETIKETINDE bulabilirsiniz.

Servis Hattl (Almanya)
07042 912 0 ya da service @fakir.de

Sorun Muhtemel Neden Coziim
Chefry Fis prize takili degil. Fisin takili oldugundan emin olunuz.
caligmiyor Baslat dugmesi gérinmemektedir. | Sicakli§i ayarlayiniz.
Daha esit sekilde kizardiklari
Hazneler ¢ok dolu. icin sepette daha kiguk parti
Malzemeler malzemeleri kullanin.
pismedi

Sicaklik ayari cok dislk ayarlandi. | Derece ayarini artiriniz.

Patates kizartmasi gibi birbirinin
Malzemeler esit | Belirli tirdeki malzemelerin pisirme | lzerine veya Ustline gelen

olmayan sekilde | slresinin yarisinda calkalanmasi malzemelerin pisirme sirasinda

kizartildi gerekir. kanistirimasi gerekir. (Shake
menUsunin agiklamasina bakiniz.)

Kizarmig . -

atistirmaliklar Kullanilan atistirmalik tard, Daha gevrek bir sonug igin

o AP finnda atigtirmalik kullanin veya

fritdzden geleneksel bir fritdzde atistirmaliklarin tzerine hafifce vag

ciktiklarinda ¢itir | hazirlanacaktir. st ceyag
surdn.

¢itir olmazlar.
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Geri Déniisiim

Cihazin kullanim dmriniin bitmesi halinde, elektrik kablosunu keserek kullanilamayacak hale
getiriniz. Ulkenizde mevcut bulunan yasalara gére, bu tiir cihazlar icin ézel olarak belirlenmis
¢Op kutularina cihazi birakiniz.

Elektriksel atiklar, normal ¢oplerle birlikte atiimamalidir. Cihazi elektriksel atiklar igin
belirlenmis ¢6p kutularina atiniz. Cihazin paketleme elemanlar geri déniisiime
mmmm UY9un maddelerden Uretilmistir. Bunlari geri ddntisiim ¢dp kutularina atiniz.

&8 Cihaz 2012/19/EU sayili AEEE direktiflerine uygundur.

@

Sevk
Cihazin, orijinal ambalajinda veya zarar gérmesini 6nlemek igin, iyi ve yumusak pakette
tasinmasi gerekmektedir.
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YBaxaeMbIn nNokynartenb,

Xenaem Bam nonb3oBaTbCs BallMM u3genueMm B camble ny4wive OHW, 6narogapvm
Bac 3a Bbl6op Fakir Hausgerate, sBnsowencs MHULMATOPOM MHOrMX BUAOB
MHHOBALMOHHbIX TEXHONOIMMN. Mbl XOTUM, YTOObI Bbl NONY4YNNM MaKCMManbHY oTaavyy
ot Fakir Premium Chefry, pa3paboTtaHHbI C BbICOKMM Ka4yeCTBOM U TexHonoruemn. Mo
3TOW NpUYMHe, Mbl NpocuMm Bac BHUMaTenbHO O3HAaKOMUTLCA C MOSIb30BaTENbCKUM
PYKOBOACTBOM nepen MCNONb30OBaHMEM MNpPOAYKTa U COXPaHUTb €ro, Tak Kak 3To
MOXeT noTpeboBaTbLCA B OyayLiem.

O WHCTPYKLMMK NO NPUMEHEHUIO

WHCTpyKUMA No aKkcnnyaTaumm npegHasHaveHa ans obecneveHns npaBunbHON 1 6e3onacHom
pabotkl n3genus. ns cobniogeHns cobcTeeHHoM 6e3onacHOCTM 1 6e3onacHoCTH
OKpY)XatoLLMX Npocum Bac BHMMaTenbHO 03HAKOMMUTBLCS € AaHHbIM PYKOBOACTBOM MO
3KCMnyaTauuu nepes, BknodeHmeM npmbopa. CoxpaHuTe gaHHoe pyKOBOACTBO Anst
nocregyoLlero oopatleHusl.

3HayeHnss CUMBOJIOB
B atom PYyKOBOACTBE UCMONb3YyOTCA cneayrume CUMMBOIIbI.

NPEAYNPEXOEHUE!

OT10T 3HaK YKa3bIBa€T Ha ONaCHOCTU, KOTOPbIe MOryT CTaTb NPUYNHOM TPaBMbl UK
CMepTeNbHOIo ncxoaa.

OCTOPOXHO!

,uaHHbII7I CMMBOJ1 YKa3dblBaeT Ha ONacHOCTb, KOTOpad MOXET NpUBECTU K NOBpeXaeHuto nnun
cbosim B pabote nsgenus.

NPUMEYAHME!

YKa3blBaeT Ha BaXKHYIO U MOME3HYH MHhOpMaLMIO B PYKOBOACTBE
nonb3oBaTens.

OTBeTCTBEHHOCTb

«Fakir Elektrikli Ev Aletleri Dig Tic. A.S.» He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a BCSIKOro poga
NOBPEXAEHUS], KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTb B pe3ynbrate HecobnoaeHns 4aHHOro
PYKOBOACTBA U B CryYasx ero aKcnnyartaumm BHE paMOK ero UCMornb30BaHUsi MOCIe peMOHTa
BHE CEPBUCHbIX LIeHTpoB Fakir.
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Deknapauus coorBetcTBuA CE

CooteetcTByeT TpeboBaHuam 2014/30/EC “OnpeKTuBbl N0 3NeKTPOMarHUTHON
coBmectumocTtun®, 2014/35/EC "[AnpekTuBe Mo HU3KOMY HaMpPSHXEHNO». YCTPOUCTBO UMEET
oTmeTKy QY Ha 3TMKeTKe Tvna.

Fakir octaBnser 3a cobon npaBo BHOCUTb U3MEHEHMS B AN3alH U OCHALLIEHNE U3aenuvin.

Cdepa ncnonbsoBaHus

MpoayKT NnpeaHa3HayveH Ana gomalluHero ucnons3osaHus. OHa He npegHasHadYeHa ans
paboyero 1 NPOMBbILLIIEHHOTO NPUMEHEHKS. ABTOPU30BaHHbIE CEPBUCHbIE LieHTpbl Fakir
obecneyat rapaHTuiiHoe obcnyvMBaHUe B Criydae HEUCNPABHOCTEN KpOME TeX, YTO BbI3BaHbI
HenpaBuUIIbHBIM UCMONb30BaHNEM.

HecaHkunoHMpoBaHHas akcnnyataums

* B cnyyasax HwkeykazaHHOM HECAHKLIMOHNPOBAHHOW SKCMsyaTtaumm
YCTPOMCTBY MOXET ObITb HAaHeCEH Bpen M Takasd aKcnryaTauums
MOXET NPUBECTU K TpPaBMaM;

+ OTO YCTPOMCTBO HE MPUrOAHO AN UCNOMb30BaHUA nvuamu C
OrpaHUYEHHbIMN YMCTBEHHbLIMW CMOCOBHOCTAMMU UMK NMLAMK, He
obnagawmmMm A0CTaTOMHbIMUM 3HAHUSMU AN UCMNOSNb30BaHUS
NnoaobHbIX YCTPOUCTB. HM B KOEM Crnyyae He AonyckanTe Takux nuL
K MONb30BaHUI0 NPUGOPOM.

+ [JlaHHOEe YyCTPOMCTBO He dBnsieTcs Wrpywkon. [lostomy He
paspelwiante pgertaMm wurpatb C  u3genuem 1 cobnwogante
OCTOPOXXHOCTb NPW 3KCNyaTauumn pagom ¢ 4eTbMU. XpaHuTe Boanu
OT AeTen TakMe YNakoBOYHbIE MaTepuarbl, Kak KapToH U NakeThbl.
WHave getn moryT HaBpeauTb cebe, NpornoTMe 3TU BeLecTBa U
3aJ0XHYTbCS.
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‘ NMPEAYNPEXAOEHUE!

OTO YCTPOMCTBO MOXET ObITb MCMOMb30BaHO AETbMM B BO3pacTe OT
8 neT u crapwe, a TaKKke nMuamn ¢ orpaHNYeHHbIMU U3NYECKUMMU,
CEHCOPHBLIMU UM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTSMI NMBO C HeaoCTaTKoM
OonbITa W 3HaHWI B Cry4ae, eCriv OHW HAXoaaTCs Nog NPUCMOTPOM Mbo
MPOVHCTPYKTMPOBaHbl  OTHOCUTENbHO ©6e30MacHOro  MCnosb30BaHKs
npmbopa 1 CBA3aHHbIX C HAM OMaCHOCTEN.

Cnegute 3a TeM, YTOObI AETU HE Urpanu C U3OeNMeEM.

3anpellaetcsi BbINOMHEHNE OYUCTKM U MOBCEAHEBHOMO 0BCNYXMBaHUA
npubopa aetbMy  6e3 HabnogeHUs B3pOCHbIX.

[Jepxute nnacTmaccoByto MeHKy Baanum ot geten. OnacHocTb yayLbs!
et mnagwe 3 neT JOMKHbI HAXOAUTLCS BAANM OT YCTPOWCTBA, €CrK
OHW HE Hax0aATCs NoA NOCTOSIHHBIM HabNAEHNEM B3POCTIbIX.
Paspeluaetca  MCMOMb30BaHME  AaHHOMO  WU3Aenus  nuuamm  C
OrPaHNYEHHbIMA  PU3NYECKUMW, CEHCOPHBIMA  WUNU  YMCTBEHHBIMU
CMOCOBHOCTAMU UMM C HEOOCTaTKOM OfbiTa W/MNW 3HaHUA (BKIOYas
JeTei), TONMbKO €ClM OHW HaxXOASaTCsA nog NPUCMOTPOM B3POCHbIX MK
ObIM NPOVHCTPYKTUPOBAHbI B OTHOLLEHWI 6E30MacHOro MCMonb30BaHUA
n30enna 1 NOHANM CBA3aHHbIE C 3TUM ONACHOCTW.

[leT DOomKHbI HAaX0AMTLCA NMOA MPUCMOTPOM B3POCHIbIX, BO M3bexaHue
Urpbl C M3Qenuem.

WN3penve He npegHasHa4YeHo Ans urpbl.

PaspeluaeTca BKMOYEHWE U BLIKMHOYEHWE OaHHOr0 M3aenus OeTbMu
cTapLue 3nmnagLue 8 ner, ToNbKO €CNN OHM HAX0AATCA o4 HabnogeHem
B3POCHbIX MW BbINy NPOUHCTPYKTUPOBaHbI B OTHOLLEHMM Ge30macHoro
NCMONb30BaHNA U3OENUS U MOHSAMU CBSA3aHHbIE C 3TUM OMacHOCTW.
HenpemeHHbIM yCroBnem B LAHHOW CUTyauuu SBASIETCA NpaBusibHas
YCTAHOBKa KOMMOHEHTOB M3AENNS U HaXOXAEHWE B COOTBETCTBYHOLLEM
NOMNOXEHWN.

3anpeluaetcs MOAKMIOYEHNE WU3AENUS K UCTOYHWUKY JMEKTPOMUTAHMS,
pasbop ero KOMMOHEHTOB W BbIMNOSIHEHWE OYUCTKM M OBCHYXMBaHUS
AeTbMy cTapLue 3 u Mnague 8 ner.

N3penve He JOMKHO MCNOMNb3oBaThCs 6e3 HabnoaeHws.
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Be3onacHoOCTb ABNSAETCA BaXHbIM hakKTOpoOM
* [na cobniogeHuss cobcTtBeHHOM 6e3onacHOCTU U Be30nacHOCTU
OKpy»aroLmx npocnum Bac BHMMaTENbHO 03HAKOMUTBLCA C AaHHbIM
PYyKOBOACTBOM MO 3KCMnyatauun nepeq BKIKOYEHMEM npubopa.
CoxpaHuTe gaHHOE PYKOBOACTBO 4118 nocneaytoLwero odpalleHms.
» [pn akcnnyataumMm 3nNeKTpUYECKMX YCTPOWCTB Bcerga cneayet
npyHuMaTb cneaywowme mepbl. Bo un3bexaHvne Bo3ropaHus,
NopakeHNs aNeKTPUYEeCKUM TOKOM U TPaBM;
» [lepen vcnonb3oBaHMeM npubopa ybeantechb, YTO HanpsKeHue
CETN COBMECTMMO C HanpshkeHneM npmobopa.

BcKpbiTe ynakoBku

lMepen nepBow akcnnyaTaunen BblHsTe NPUBOpP 1 akceccyapbl i

N3 KOpobKM M NpoBepbTe UX HA Hanuune MNoBPEXAEeHWUA Y ﬁ
HeucnpaBHoCcTen. Ecnn B usgenun mnmeroTca Kakue-nnbo
HEeMCNPaBHOCTU UIM MNOBPEXAEHUS, HE UCMOMb3YyNTe ero n obpaTuTech
B aBTOPU30BaHHbIN CePBUCHbIN LeHTp Fakir.

PeMOHTHble paboTbl OOMKHbI  BbIMNOMHATLCA  aBTOPM30BAHHbLIM
cepBUCHbIM LieHTpoM Fakir.

HenpaBunbHO NpoBedeHHble PEMOHTHble pPaboTbl, BbINOSIHEHHbIE
NOCTOPOHHMM SILL@MWN MOTYT MOCAY>XXWUTb NPUYMHON HEUCTIPABHOCTEN.

NPEAYNPEXOEHUE!

He vcnonb3yiite oedeKTHbIN, HEUCNPaBHLIA Npubop.

NMPUMEYAHMUE!

CoxpaHuTe KOpobKy 1 yNnakoBOYHble MaTepuarbl Ans BO3MOXHOW
TPaHCNOpPTUPOBKY B ByayLlem.

NPEAYNPEXOEHUE!

MoxanyncTa, coxpaHuTe AaHHOE PYKOBOACTBO MOMNb3oBaTens Ans AanbHENLIEero
MCMonb30BaHuUs.
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MpenynpexaeHusa o 6esonacHocTH
Mpn ncnonb3oBaHUK anekTponpubopa HeobxogmMmo B obs3aTensHOM
nopasike NpUHMMAaTL CneayoLLmMe NpocTblie Mepbl 6€30MacHOCTH:

[Ona wucnonb3oBaHWsa YycTponcTBa 006s3aTenbHO O03HAKOMLTECH
C PyKOBOACTBOM MoOnb3oBatens W neped  UCNofnb30BaHUEM
YCTPOMCTBA NPOYTUTE MOHTAXXHYIO YacTb.

XpaHuTe HacTosilee pPyKOBOACTBO MO  3KChfyatauum Ans
nocneayoLLero oopalleHms K Hemy.

Mepen ucnonb3osaHnem npnbopa ybeantech, YTOObI HANpPsHXKeHne
ceTu ObINO COBMECTUMO C HanpsiXkeHnem npubopa.

Hukorga He ucnonb3ynTe akceccyapbl Unn getany yCTponcTea, He
pekoMeHaoBaHHble KomnaHuen Fakir.

B cnyyae ncnonb3oBaHUA pasnuyHbIX akcecCcyapoB Unu AeTanen,
He pPeKOMeHAOBaHHbIX Mpou3BoAMTENeM, Balla rapaHTus Oyger
aHHyNMpoBaHa.

Mepen nepBow aKcnnyaTaumen npoBepbTe YCTPONCTBO Ha Hanmumne
noBpeXaeHnn n HeucnpaBHocTen. Ecnv B um3genuu umerotcs
Kakme-nmbo HeMcrnpaBHOCTM WM MOBPEXOEHWS, HE MUCMONb3yNTe
ero n obpatuTecb B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHLIN LeHTp Fakir.
Hukorga He nonb3ynMTechb M3genvemM C NOBPEXAEeHHbIMU LUHYPOM,
LUTENCENbHOM BUNKOM UK APYTMMUN NOBPEXAEHHBIMU YaCTAMM.
Ecnu wHyp, wrencenbHasa BUka UM 4Yactu n3genus sBnsitoTcA
HeucnpaeHbIMW, ONs NpenoTBpaLleHust Kakoro-nMbo Bpeda, U3
cnegyeTr 3aMEHWTb Ha HOBble B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe Fakir.

lMepen nepBbIM WCMNOMNb30BaAHMEM YCTPOWUCTBA, MOXanywmucra,
NpoMoWTe AeTanu, KoTopble ByayT KOHTaKTUPOBaTb C MULLEN.
OTKnNto4YNTE YCTPONCTBO NOCIIE NUCMONb30BaHMS.

He nosgonsnte petam wunu noasM G OrpaHUYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMKU OoOupaTtbca Ao npubopa. He nossonsnte um
nonb3oBaTbCsi Npudopom 6e3 Ballero HabnwageHus:.

Mepen yCTaHOBKOM M OEMOHTaXXEM aKCeCcCyapOB WM OYUCTKOM
npubopa B 06s13aTENbHOM MOPSIAKE BbIKIHOYUTE €ro.

Hvkorga He norpyxawnTte kopnyc npubopa B BOAy wnu nwobyto
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XNOKOCTb U He BCTpsAXuBanTe Nnpubop noa BogoMN.
[ns 04MCTKM OCHOBHOrO Koprnyca npubopa ucnornb3ynTe TONbKO
BMaXXHYH TKaHb.
lMocne 3aBepweHna UCMNOMNb3oBaHUs npubopa HemeaneHHo
OTKIOYMTE €ro.
Mcnonb3ynTte npnbop Ha pOBHOWN, YACTOM U CyXON NOBEPXHOCTN.
JTro6oe BMeLaTensCTBO, TOMUMO OBBLIMHON OYUCTKM U TEXHNYECKOTO
obcnyxmMBaHNA CO CTOPOHbI KriveHTa, OOMKHO OCYLLEeCTBATLCA
YNOMHOMOYEHHbIM aBTOPU30BaHHbIM CEPBUCHBLIM LieHTpoM Fakir.
He octaensante kabenb nUTaHusa B AOCTYNHOM ANSA AeTen MecTe.
Mpnbop wnNn anekTpu4eckun MnpoBOA4 HWUKOrga He LOOITKHb
HaxoauTbCA BOMM3M NN B KOHTAKTE C UICTOMHUKOM Tenna, Aepxute
ero nogarblue OT OCTPbIX Kpaes.
He nbiTanteck pasobpatb kakue-nnbo agetanu npubopa n He
BCTaBMANTE B HEMO MeTannnyeckme npegMmeTbl.
He 3akpblBanTe poO3eTKM BEHTUNATOPOB Ha 3aHEN MOBEPXHOCTU
Bo Bpemsi paboTbl HuMKOrga He npukacanmTeCb K BHYTPEHHEN
YacTu ycTpouctea. [opsiume MNOBEpPXHOCTM MOryT MPUBECTM K
nospexaeHnto. OnacHoCTb ropeHus!
OcrtaBbte Npnbop ocTbITb Ha 30 MUHYT, Npexae Yem npukacaTbecst
UIIN YUCTUTb €ro.
He knaguTte Hn4yero Ha npudop BO BpeMs paboTbl.
Mpnbop noaxoauT Ons XpaHeHust MPOAYKTOB NMUTaHUS B Tenne,
Xapku, cywwkn dpykTos/oBoLlen. He ucnonbsymnte gns o6pabotku
Apyrnx npegMeToB Uin BELLECTB.
Hukorga He pabotante C¢ npubopom, He YCTaHOBMB 3apaHee
pesepByapbl.
Hwvikorga He cTaBbTe NPMBOP B HArpeTyo AyXOBKY.
He 3anonHanTte pesepByap MacnioMm W BOAoOW. 3anoriHeHue
pesepByapa MacrioM MOXET NPUBECTU K Noxapy.
Mpn mncnonb3oBaHun Npubopa HarpeBarTCa Kopryc, nocyaa u
MeTannuyeckne getanu. Micnonb3ymnte gyxoBble nepyaTku.
Mpwv Bapke Ha Npnbope obpasyeTcs ropssunin nap, He HAKNOHANTECH
K npuobopy.
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He HakpbIBanTe, He 3aKkpbiBanTe 1 He obmatbiBanTe Nnpubop, koraa
OH paboTtaer.

He noggepravite npnbop BO3OENCTBMIO MPAMbIX COITHEYHbIX JTyYen.
B cnyyae no6on HeNCnpaBHOCTU HEMELMEHHO OTKIYMTE €ro u
obpaTtutech B Cnyxby TEXHNYECKOM NOaLaEPKKU.

Kak Tonbko npmbop MOMHOCTBI OCTLIHET, MEpPEeHecTn ero u
oumcTuTe.

Mepen ncnonb3oBaHMeM Npnbopa CHUMUTE C HETO ITUKETKMN.
Mpubop cnegyet Bcerga YMCTUTb NOCIE KaXaoro NCronb30BaHus.
OTKpOMTE KpbIWKY YCTpoucTBa C ynpaeneHveM. OnacHOCTb
ropeHus!

OCTOPOXHO!

BHumaTensHo npounTante npaeuna 6e3o0nacHoCTU U MHCTPYKLMK NO
3KCnnyaTaumn, ykasaHHble B HaCTOSALLEM PYKOBOACTBE. XpaHWUTe HacTosLee
PYKOBOACTBO MO 3KCMnyaTauuy Ans nocneayowero obpalleHns K Hemy.

NPEAYNPEXOEHUE!

XpaHute anl60p noganblue oT NobbIX NCTOYHUKOB Tenna 1 NPAMbIX CONMTHEYHbIX
nyqeﬁ. Bbicokas TemMmneparypa MOXeT NnoBpeanTb yCTpOVICTBO.

Copepxumoe KopoGku

Mpubop
PykoBoacTBo nonb3oBatens

TexHu4eckue xapakTepucTUKu

MowwHocTs 2800 BT (1400 BT +1400 BT)
EmkocTtb pesepsyapa: 8,5 1 (4,25 J1 + 4,25 n)
HanpsikeHune: 220-240 B~

Yactora: 50/60 Iy,
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OnucaHune npubopa

Lndposon gucnnen
Pesepsyap

Pyuka pesepByapa
Mpunb

hON =

ABTOMaTHU4eCKMEe peXuMbl NPUroToBNEHUs
*  [lpurotoBneHune kaptodens

*  [puroTtoBneHue KypuLbl 1 pbiObl

*  [purotoBneHune msca

*  Bbineyka B oyxoBke

+  ObecneyeHne ropsayero CoCToAHNS

*  Cywka oBoLuen /chpyKToB

®DYHKLMOHaNbHbIE PeXUMBbI

»  Tyck npaBoro/neBoro pe3epsyapa
*  Pexum cmelwimBaHus num

*  CUHXPOHHbIV PEXNM OKOHYaHWS

*  [1BOMHOW pexuM NPUroTOBMEHMUS
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MaHenb ynpaBneHus
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®DYHKLMA N onucaHne pyHKUMOHaNbHbIX KNnaBuL

1.

KnaBuwa BknoYeHUs / BbIKNOYEHUS YCTPOUCTBA
Vcnonb3yeTtcsa Ans 3anycka yCTponCTBa.

KnaBuwa Hauana / nay3bl npuroToBrieHnsA
|/|CI'IOJ'Ib3yeTC9| AOna 3anycka nnm oCtaHOBKM Bbl6paHHOFO MEHIO.

Shake Food

CwmelLmBaHue N1LLM BO BpeMSsI MPUrOTOBMNEHMS NO3BONSAET nonyyaTts 6onee BKyCHYHO
kapToLky. MNocne Bbibopa pexnuma BCTPAXMBaHWs, Npubop nogacT 3ByKOBOW curHan 5
pa3 npu 3aBepLUeHn 2/3 BpEMEHW NpUroToBneHns. Ha aaHHoOM atane crieyeT CHATb
pe3epByap 1 BCTPAXHYTb €ro unv nubo NoTaHyTb ero 1 nepemMeLlaTb AepeBsiHHOM
NOXKOW, a 3aTeM BHOBb 3aKpbITb pesepsyap. MNpubop byaeT npogomkaTe paborarts ¢
TOro MecTa, i€ OHO OCTaHOBUIIOCh.

Dual Cook

PyHKUMSA rapaHTMPYET, YTO Ansi BbIDpaHHOrO MEH0 BpeMsi 1 Temnepartypa
OencTBUTENbHBbI B 000UX pe3epByapax, U OHU MOTYT 3anyCTUTbCS OLHOBPEMEHHO.
SYNC Finish

Bpems npurotoBneHns nuwm, NOMELLLEHHON B NPaBblil U NEBbLIV pe3epByap, MOXET
BapbmpoBaTbCca. CUHXPOHHBIV PEXUM NO3BONAET nogasatb bnoga ropsymmu,
OOHOBPEMEHHO 3aKaHuMBasi Ux NpurotoerneHve (bonee no3aHue 6noga HauYMHaKTCS
paHbLue, a 6onee paHHME — no3xe).

NeBbIN

BriGrpaetcs neBblii pe3epByap A5 HACTPOeK

MpaBo

BreiGrpaetcsa npaBbivi pe3epByap Ans HAacTpoek

Temp.

Mcnonb3yetca Ans perynnpoBKu Temnepartypbl MPUrOTOBMEHWS.

Bpemsa

Vcnonb3yetcst ons yCTaHOBKU BPEMEHN.
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10.
1.
12.

13.
14.
15.

BbibrpaeTtcsa ana npurotoBneHns kaptodensi /0BOLLEN.

BbiGypaloT Ans NnpurotoBneHus Kypuubl 1 pbibbl.

BbibypaloT Ans npurotoBneHus mMsaca (B 3ToMm BbIGope MeHI0 TeMnepaTypy Henb3s
perynupoBaTtb Bpy4HYI0).

Bbineyka BbIOupaeTcs Ans NPUroToBNEHUS MULLIN.

BbibypaloT Ans nogaepkaHus xxenaemon TeMmnepaTypbl NALLM OO HYXXHOMO BPEMEHM.
®PpyKTbl / OBOLLYM BLIGMPAIOTCHA ANSA CYLLKM.

MHCcTpyKuMA Nno nepBoMy NpUMEHEHUIo

BbIHLTE BCE ynakoBOYHblE MaTepuansl.

YaanuTe Bce STUKETKM C YCTPONCTBA.

MomecTute Npnbop Ha POBHYIO, YCTONYMBYIO, TEPMOCTONKYIO paboyyto MOBEPXHOCTb
BOanv ot 6pbI3r BOAbI.

TwaTenbHO O4YUCTUTE pesepByap N CbEMHYIO PELLETKY ropsyen Boaow, HebonbLumm
KONMMYeCTBOM MOIOLLIEro cpeacTea Ans nocyapl U HeabpasuBHOM ryOKOiA.

MpoTprTE BHYTPEHHIOW M BHELLIHIOK YacTu Npubopa BnaxHoW TkaHbo. Bo Bpems
paboTbl Npubop reHepupyeT ropsiuunii Bo3ayx. He 3anonHsiiTe pesepsyap XMOKUM
Macrom Wnm Macriom Ais XXapKu.

He noaxoamT Ans MbITbs B NOCYA0MOEYHOW MaLUVHe

MHCTpyKumMsa no npumeHeHuIo npuGopa

1.
2.

MoxanyWcTa, HaXXMUTE KHOMKY «BKN / BbIKN» npubopa.

BribepuTe pesepByap aAns 06paboTku. HaXXmute KHOMKY «NeBbIAy AN NIeBOro
pesepByapa U KHOMKY «npaBbIi» 41151 NpaBoro pesepsyapa. Ecnv ogHa n 1a xe
epa Oyget obxapeHa B OBYX pe3epByapax, HaxmuTe kHonky «dual cook/aBoiHoe
NPUroToBneHue».

Bbibepute HyXHOe MeHIO.

Vcnonb3yiite KHoMkM «temp/Temny» n «time/Bpemsi» onsi py4HOW HACTPOMKN
TemnepaTtypbl U BpEMEHM.

Wcnonb3yiite kHornky «shake food/nepemeluats nuiy», 4Tobbl aKTMUBUMPOBaTL
HanoMMHaHWe O NepeMeLLVBaHUM MULLN.

HaxmuTe KHOMKy NpuUroToBreHns «ctapt/naysa» 1 3anyctute npouecc. Mcnonbayiite
TY )€ KHONMKY, YTOObl MPMOCTAaHOBUTbL NPOLECC.

Haxxmute KHONKY «BKN / BbIKI», YTOObLI NOMHOCTHIO 3aBEPLUNTDL NPUIOTOBIIEHWE MULLN
W BbIKINOYAUTE Nprbop.

MNpumeyaHue 1: Bbibpas KHOMKKN «NEeBbIN» U «NpaBbiAy» A8 OTAENBHOro
BblGOpa MeHIo Ha 060X pe3epByapax, BHECUTE KOPPEKTUBbI U HaYHWUTE NpoLecc
NPUroTOBIIEHUS.

MpumeyvaHue 2: [ng YCTaHOBKU CUHXPOHU3NPOBAHHOIO peXXnumMma 3aBepLueHna ana

06eunx pesepyapoB, HaxxmuTe kHornky «SYNC Finish» nocne Bbibopa otaenbHbix
napamMeTpoB ANs ABYX pe3epByapoOB U HAYHUTE MPUTOTOBIEHME.
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NMPUMEYAHUE!

Kaxpas nporpaMma nutaHusi UMEET CBOHO nHomMBMAyanbHYK NPOOOITKUTENBHOCTD U TEMNEPaTypy.
Bbl MOXETE N3MEHWUTL HACTPOVKMN BPEMEHU U TeMmnepartypbl Bbl6paHHbIX MEHI0. TONMbKO B MEHIO
NPUroToBIIEHNA MACa HEBO3MOXKHO BPY4YHYHO pErynmpoBatb Temneparypy.

NMPUMEYAHUE!

Mpu NepeMeLLnBaHUM NALLY UCTIONb3YITE B pe3epByape TEPMOCTOMNKYIO AepPEBAHHYIO
NOXKY. VMIHaye Bbl MOXeTe NoBpeanTb OGNMULIOBKY pesepByapa

NMPUMEYAHUE!

Temnepartypa 1 Nepyog NPUrOTOBMEHWS MULLW BapbUPYHOTCS B 3aBUCMMOCTU OT BUAa, KONMYECTBA,
TONLUMHBI M hopMbI cpesa. Heobxoammo BpyYHYH0 HACTPOUTL aBTOMATUYECKUE NapaMETpbI
BPEMEHW 11 TEMNEPATYPbI B 3aBUCHMOCTM OT NPUTOTOBIIEHHO MLLA.

Tabnuua nporpaMm NPUroToBrieHUs (3aBOACKUE HacTPOWKM)

Onana3oH BpemeHHoOM
TemnepaTtypbl | AuanasoH

DyHKUUA OeTtanu cyHKUMM Cosert

Haxmunte cooTeTCTBYIOLLYIO
KHOMKY. B pexxume HacTponku
TemnepaTypa o yMornyaHuio
ycraHaenueaetcs 4o 200°C, a
NPOJOMKUTENBHOCTb MO

PekomeHayeTtcs

yMOn4aHuio - 4o 20 MUHYT. !
20 MuH. 1cnonb3oBathb ¥z
HaxmuTe kHOMKy nycka/naysbl, 1-60 MUH.

o 240°C CTONOBOW NOXKM

4T0bbI Ha4aTb 0BpPaTHbIN OTCYET.
macna

HaunHaetcsa pexum paboTbi.
Mocne 3aBepLueHns paboTbl
TeMmnepaTypHbIii MOZYMb NOKaXET
"END/KOHEL", n npouecc xapku
3aKOHUNTCS.

MpuroToBneHne
KapTocdens

HaxmuTe cooTBETCTBYIOLLYIO
KHOMKY. B pexvime HacTpomnku
Temneparypa o yMorn4aHuio
coctaensiet 200°C, a Bpemsi
N0 YMON4YaHuio - 35 MUHYT.
MpurotoBrneHue | HaxmuTte KHOMKY nycka/nayssbi, 35 MuH.
KypuLbI/pbiObl YT0ObI Ha4aTb 0BPaTHBLINA OTCYET. 200°C
HaunHaetcsi pexvim pabortbl.
lMocne 3aBepLueHns paboTb
TemnepaTypHbIii MOAYb NOKaXeT
"END/KOHELL", n npouecc xapku
3aKOHUNTCS.

1-60 MUH.
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lMpuroToBneHne
msica

HaxmuTe cooTBETCTBYIOLLYIO
KHOMKY. B pexvime HacTponku
Temnepatypa o yMorn4aHuio
cocrtaBnseT 240°C, a Bpemsi

no yMon4aHuio - 10 MuHyT.
Haxmute kHonKy nycka/naysbl,
YTOObI Ha4aTb 0BPaTHbINA OTCYET.
HaunHaetcsi pexvim pabotbl.
lMocne 3aBepLueHns paboTbl
TemnepaTypHbIii MOAYMb NOKaXeT
"END/KOHEL", n npouecc xapku
3aKOHUNTCS.

10 MuH.

240°C

1-30 MUH.

Ecnun msco 6ypet
MPUrOTOBMEHO Mpy
MeHbLLEN
Temnepatype, Yem
yKasaHo, OHO yTpaTuT
Xenaemblin BKyC,
noaTomy B
COOTBETCTBYHOLLEM
MEHI0 YCTPONCTBO He
MO3BONSIET BPYUHYIO
MEHSITb TEMMNEpaTypY.

Bbineyka B
ZlyxoBke

HaxmuTe cooTeTCTBYIOLLYIO
KHOMKY. B pexwvme HacTpoiiku
Temneparypa fo yMon4aHuio
yctaHaenueaetcs fo 175°C,

a NPOAOMKUTENBHOCTb MO
YMOMYaHWIO - 40 25 MUHYT.
HaxxmuTe kHOMKy mycka/nayabl,
Y106bI Ha4aTb 0OPaTHBLINA OTCYET.
HaunHaetcs pexvm pabotbl.
lMocne 3aBepLueHns paboThbl
TemnepaTypHbIii MOAYMb NOKaXeT
"END/KOHELL", n npouecc xapku
3aKOHUNTCS.

25 MYH.

175°C

1-60 MUH.

Pekomenayertcs
1Cronb3oBaTh C
NPOTMBHEM.

ObecneyeHne
ropsYero
COCTOSIHUSA

HaxmuTe cooTBETCTBYIOLLYIO
KHOMKY. B pexvime HacTpomnku
Temneparypa o yMorn4aHuio
ycTaHaenueaetcs fo 120°C,

a NpOLOMKUTENBHOCTb MO
YMOMYaHWIO - 10 6 MUHYT.
Haxmute kHonKy nycka/nayasbl,
YTOObI Ha4aTb 0BPaTHLIN OTCYET.
HaunHaetcsi pexvim pabotbl.
lMocne 3aBepLueHns paboTbl
TemnepaTypHbIii MOAymb NOKaXeT
"END/KOHEL", n npouecc xapku
3aKOHYNTCS.

6 MUH.
120°C

1-60 MUH.

®yHKUMIO CMeLUMBaHWS
Henb3A Bbl6paTb.

Cyluka

HaxmuTe cooTBETCTBYHOLLYIO
KHOMKY. B pexxvime HacTpoiikm
Temneparypa no yMonyaHuio
yctaHaBnueaetcst Ao 55°C,

a NPOAOIMKUTENBHOCTb MO
yMOIn4aHuio - Ha 8 4acos.
HaxmuTe kHOMKy mycka/nayasbl,
4yTOObI Ha4YaTb 06paTHbIN
oTcyeT. HaunHaeTcs pexum
pabortbl. MNocne 3aBepLueHns
paboTbl TemnepaTypHsbIii
Moaynb nokaxeT "END/
KOHEL|", n npouecc cyLuku
3aBepLUMTCS.

8.
55°C

1.
24 .

PyHKUMA
CMeLUMBaHUA 1
hyHkumst SYNC
finish Henb3s
BbIGpaTh
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XpaHeHue

Ecnu ycTponcTtBo He OyaeT UCnonb30BaThCsl B TEYEHNE ANUTENBHOMO BPEMEHU, XPaHUTE ero
B CyXOM M NpoxnagHoM mecTe. Ybeautech, YTO YCTPONCTBO OTCOEAMHEHO M OCTbINO, a AeTanu
MONMHOCTLIO BbICOXNN. Bbl MOXeTe OTCOeauHWUTH LWHYP NUTaHuMa npubopa U XpaHWUTb ero
BMECTE C akceccyapamu BHYTpu npubopa. XpaHuTe YyCTPONCTBO B HEAOCTYMHOM Ans AeTen
MmecTe.

YcTpaHeHMe HeucnpaBHOCTEN

Mpexae Yem obpaLaTbesi B CNy0y NoAOepKKM KIMEHTOB, NOCTapanTeCh BblBUTL Npobnemel
/ ownbkn CcamMOCTOSATENBHO. Ons  atoro obpatutecb k rmase “YCTPAHEHUE
HEMCIPABHOCTEI” . Mpu HEBO3MOXHOCTW CaMOCTOATENbHOMO YCTpaHeHUsi Npobrembi,
obpatuteck B OTAEN obCnyxuBaHus knveHToB. lNepen TeM, Kak NO3BOHWTb, AEPXUTE UMS
MOAENN N CEPUNHBIA HOMep u3genus Harotose. [laHHas WHOpPMaUUs COOEpPXUTCS Ha
3aBoAcKon Tabnuyke ycTponcTea. JluHusi ans koHcynstaumm: 07042 912 0

HeucnpaBHocTb | BeposiTHasa npuunHa PeweHue

Chef LLitencenbHas BuUnka He BKMOYEHa YBenuTech, UTo WTeKep NOAKMIoYeH
eiry He B PO3ETKY. : P :

pabotaet

KHonka "MNyck" He oToBpaxaeTcs. OTperynupynte TemnepaTypy.

Mcnonb3aynte menkue

NPUHaAONEXHOCTU B KOP3UHE, TaK
PesepByapbl nepenonHeHsbI.
WHrpeaneHTbl He Kak OHU noapymsiHuBatoTcs bonee

NPUroTOBJIEHbI paBHOMEPHO.

YcTaHOBMEHa CNMULLIKOM HU3Kas
Temneparypa.

YBenuusTe HaCTPOIiKy TemnepaTypbl.

MHFpeﬂMeHTbI, KOTOpble HaKknagbliBa-

OnpeneneHHble BUabI
I0TCA WNW  comnpukacarTcs Opyr C

WHrpeaneHTbl WHIPEAMEHTOB HY>XHO
Apyrom, Hanpumep, kaptoderns dpu,
o6xapeHbl nepemeLuMBaTh B TeYEHNE
HeobxoAMMOo nepemMeLLrBaTh BO Bpe-
HEpPaBHOMEPHO | MOMOBUHbLI BPEMEHMN
ms npurotoBnenHus. (Cm. OnucaHve
MPUrOTOBIEHNS.
MeHto Shake/nepemelunsanus.)
YKapeHble
P . [ns 6onee xpycTswero adpdekTa
3aKycku He 6yayT | Micnonb3yembliii TUM 3aKycku N
o ncnornb3ynTe 3aneyeHHbIe 3aKyCKU
XpyCTALLMMMU, HY>XHO rOTOBWTb B TPAAULIMOHHOWN

nnbo cnerka HaHecuUTe Macro Ha

ecnu JocTaTtb UX UTIOPHULLE.
A CbpyTIOPHIL 3aKycKu.

13 PPUTIOPHULLbI.
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YTunusaumsn

B cnydae okoHuyaHuss cpoka cnyxbbl npubopa, OTpexbTe ero anekTpuyeckuii kabenb u
npueeanTe B COCTOsIHME HenpurogHocTu. CornacHo AeNCTBYIOLLMM B HaLLEW CTpaHe 3akoHaM,
Takue yCTPOWNCTBa crnenyeT BbibpackiBaTh B crieumarnbHble MyCOPHbIE KOHTENHEPSI.

3anpelleHa yTUnm3auus aneKTpUYeCKMX OTX0A0B BMECTE C ObITOBLIMU. YTUNM3MPYiATE
3MNeKTpUYeckne oTxodbl B CneuuaribHo OTBEeAEHHbIe Af1S 3TOT0 MYCOPHbIE SLLMKM.
mmmmm  YN2KOBOYHbIN MaTepuan npubopa U3roToBSETCS U3 BTOPUYHO NepepabaTbiBaembix
matepuanos. Mx crniegyeT BbiGpackiBaTb B KOHTENHEPDI A1 BTOPUYHON NepepaboTku

" .‘ OoTX040B.

-e

YCTponcTBO coOTBETCTBYET AnpektuBam EC 2012/19/EC.

TpaHcnopTupoBKa
[na npegoTBpalleHns NoBpexXaeH s YCTPONCTBA ero crieayeT TPaHCNopTUpPOBaTh B MSATKOM
1 NPOYHOM MaKeTe M COBCTBEHHON YMaKOBKe.
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